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Liebe Leserinnen, liebe Leser,

so darf es gerne weitergehen: In der zweiten September-Halfte
hat sich der Friihherbst von seiner schonen Seite gezeigt. In
sonnendurchfluteten Stunden konnte man im Freien nochmal

die erinnerungswiirdigsten Sommerstunden am geistigen Auge

voriiberziehen lassen. Luftig bekleidet im T-Shirt, versteht sich.

Aber auch, wenn die Temperaturen tagsiiber wieder einstellig
sind, Nebel tiber den Wiesen aufsteigt und Schmuddelwetter
das Laub aufwirbelt: Der Herbst mit seinen vielfaltigen Feld-
friichten 6ffnet auch die Tore zum Genuss. In knalligem Orange
erstrahlende Kiirbisse sind nicht nur ein Augenschmaus,
sondern erfreuen aufgrund ihrer zahlreichen Zubereitungs-
moglichkeiten auch den Gaumen. Gleiches gilt fir Kartoffeln,
Kastanien und vieles Weiteres, was die Natur in diesen Tagen
fr uns bereithalt.

Die vorliegende Herbstausgabe unseres Magazins ,,Freizeit und
Genuss* hat auf 16 Seiten wieder jede Menge Top-Adressen

im Angebot, wo man es sich zum Feierabend oder am Wo-
chenende so richtig gut gehen lassen kann. Die Gastgeber im
Kraichgau, im Stadt- und Landkreis Heilbronn sowie im Hohen-
lohekreis fahren ihr ganzes Kdnnen auf, sodass fiir Wehmut an
den Sommer kaum MuBe bleibt. SchlieBlich ist der Augenblick
mit seinen Freuden fiir alle Sinne viel zu wertvoll,

um gedanklich in die Ferne zu schweifen. "

Haben Sie Freude an einem hoffentlich T
Goldenen Herbst fiir uns alle. @

lhr
Daniel Hagmann v
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Wintergarten Saline

Seit Beginn dieses Oktobers gilt
wieder: herzlich Willkommenim

Wirtshaus zur Saline. Punktlich zur

kalten Jahreszeit verwandelt sich
der Biergarten erneut in den
beschaulichen Wintergarten
Saline. An selber Stelle mit zwei
gemitlichen ,Holzhitt'n“. Die

urige Kocherhutte empfangt hung-

rige und durstige Gaste von Mitt-
woch bis Sonntag ab 11.30 Uhr mit
durchgehend warmer Kiiche.

Warmwird es auch an der knistern-

den Feuerstelle bei einem leckeren
Gluhwein vom Weingut Friedauer,
einem Stockbrot oder einer Grill-
wurst. Immer sonntags kann man
diese selbst grillen. Bei groem
Hunger findet sich etwas fiir jeden
Geschmack auf der Speisekarte.
Beispielsweise Schnitzel, Rostbra-
ten, Kasespatzle und vieles mehr.

Neuinder Auswahlsind die ,Hutt'n

BADRAPPENAU

Burger", zum Beispiel der Kochen-
dorfer mit Speck und Ei, der
scharfe Hagenbacher oder die
Wilde Hilde mit Wildfleisch,
Camembert und Preiselbeer-Whis-
key-Mayo. Gaste, die es lieber vege-
tarisch mégen, kommen nattrlich
auch nicht zu kurz. In der wilden
Salinehatte feiert man exklusiv mit
Freunden oder Kollegen ein rau-
schendes Fest. Buchbar fr die
Weihnachtsfeier, den Geburtstag -
oder einfach nur so. Buchungen
nimmt das Saline-Team gerne ab
30 Personen entgegen. Abgerun-
det mit einem leckeren Biifett und
den passenden Getranken erleben
die Gaste einen unvergesslichen
Abend. Reservierungen per E-Mail
unter reservierung@biergarten-
saline.de anz

Saline5

74177 Bad Friedrichshall
Telefon: 07136 6023591
www.biergarten-saline.de

Offnungszeiten: Mi - So und feier-
tags ab11.30 Uhr
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Rappsodie Sole- und Saunaparadies

Seit November 2007 zieht die Kur-
stadt mit dem Rappsodie die Sau-
nagaste von nahund fernan. In
dem seit der Er6ffnung stetig
erweiterten Areal stehen den
Freunden des gesunden Schwit-
zens inzwischen sieben verschie-
dene Saunen zwischen 50 und 90
Grad Celsius zur Verfugung. Dazu
kommen zwei Dampfbader und
eine ebenfalls extern zugangliche
Salzgrotte zur gesunden Entspan-
nung. Im Zeremonienraumim
marokkanischen Stil erleben die
Gaste zahlreiche hautpflegende
Zeremonien mit hochwertigen

Naturproduktenwie etwaeine Anti-

Aging- oder auch eine Heu-Zere-

monie. Im griinen Saunagarten mit

seinem Naturbadeteich in der
Mitte, dem Warmsprudelbecken
und der herrlichen Liegewiese
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erganzt das Saunahaus mit der
Kaminlounge das Angebot. Hier
befinden sich neben der groBen
Kaminsauna auch ein Bistro und
ein Ruheraum.

Entspannung istim Rappsodie auf
vielen unterschiedlichen Ebenen
moglich. Sei es ein Besuchin der
Sauna oder bei einer wohltuenden
Massage im Wellnessbereich —
oder auch bei einer der verscho-
nernden Kosmetikbehandlungen.
Im Kleopatra- und Casarbad kon-
nen auch Paare gemeinsam bei
sanfter Musik, prickelndem Cham-
pagner und ganz besonderen
Badezusatzen wie Ziegenmilch
oder &gyptischer Geranie entspan-
nen. Die urgesunde, warme Bad
Rappenauer Sole mitihren vielfalti-
gen Mineralien tut ihr Ubriges. anz

SalinenstraBBe 37

74906 Bad Rappenau
Telefon: 07264 2069330
www.rappsodie.info

Offnungszeiten:Mo-Do 9 - 22
Uhr, Fr+Sa9-23Uhr,So9-21Uhr
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Marijas Schlosspark Café

In den gematlichen Raumen kén-
nen es sich die Gaste bei leckerer
Frihstiicksauswahl, hausgemach-
ten Torten und Kuchen sowie engli-
scher Tea-Time gut gehen lassen.
Zudem bietet der Familienbetrieb
beste Verhaltnisse fiir Sekt-Emp-
fange mit Happchen und Feiern
jeder Art mit bis zu 50 Personen.
Am 27.November feiert das Café
zehnjahriges Bestehen. anz

HauptstraBe 10/1

74177 Bad Friedrichshall
www.schlosspark-cafe.de
Telefon: 07136 8305725
marija@schlosspark-cafe.de
www.instagram.com/schloss
parkcafe/

Offnungszeiten:Mo-Di9-18 Uhr;
Mi-Fr8.30-13.30 Uhr; S0 9-18
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Wohlfiihlen und geniellen

Abschalten vom Alltag, die Seele
baumeln lassen, Gesundheit und
Lebensfreude tanken — dasistin
Bad Rappenau méglich. Ausge-
dehnte Parkanlagen mit Spielplat-
zen und Ruhezonen, das Gradier-
werk, eine Art Freiluftinhalatorium
mit salzhaltiger Luft, gemitliche
Gaststatten, Biergarten und Cafés
laden zu einem ,,Bad im Bliiten-
meer" ein. Wer aktiv etwas fir sein
Wohlbefinden tun méchte, fir den
bieten das Gradierwerk, der Bar-
fuBpfad, die Kneipp-Tretanlage, der
Aktiv-Vital-Parcours und das Sole-
Bad mit Salzgrotte, Sauna- und
Wellnesswelt abwechslungsrei-
chen Freizeitspaf. Kartbahn, Disc-
Golf-Anlage, Nordic-Walking-Stre-
cken und der 18-Loch-Golfplatz
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laden zur sportlichen Betatigung
ein. Naturfreunde dirfen sich auf
ein ausgedehntes Netz von Wan-
der-und Radwegenmit zahlreichen
Einkehrmoglichkeiten freuen.
Besondershervorzuhebensindder
Besinnungspfad fur Wanderer und
der Salz & Sole-Radweg mit Wis-
senswertem zur Salzgeschichte.
Kulturell ist auch einiges geboten:
Stadt- und Themenfiihrungen,
Feste und Markte, Konzerte und
Theater, Kunstausstellungen und
Kleinkunstauffiihrungen. Dartiber
hinaus lohnt ein Besuch im einzig-
artigen BikiniARTmuseum.  anz

Gaste-Information

74906 Bad Rappenau
Telefon: 07264 922391
gaesteinfo@badrappenau.de
www.badrappenau.de

Im Bahnhof, BahnhofstraBe 13:
Mo-Fr9.30-13.30Uhrund15-17
Uhr, Mi Nachmittag geschlossen;
im Rappsodie, SalinenstraBe 37:
Mo - Fr10-12.30 Uhrund
14.30-17Uhr, Sa10 - 12 Uhr
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BikiniARTmuseum

SONDERAUSSTELLUNG Biki

Nach Pop-lkone Amy Winehouse
gibt es nunden TV-Klassiker der
90er-Jahre, ,Baywatch*, im Bikini-
ARTmuseum in Bad Rappenau zu
bestaunen. Mit241Episodenlockte
die Serie von 1989 bis 2001 Men-
schen auf der ganzen Welt vor die
TV-Gerate und schrieb Fernsehge-
schichte. Die Serie war ein Sprung-
brett fur Weltstars wie Pamela
Anderson und David Hasselhoff,
deren weltbertihmte ,Baywatch-
Originale, der rote Badeanzug von
Pam und die rote Badehose von

niARTmuseum BAD RAPPENAU

David, im Museum gezeigt werden.
Das BikiniARTmuseum in Bad Rap-
penauwidmetder Erfolgsserieeine
eigene Sonderausstellung und

zeigt originale Exponate. anz

Buchéckerring 42

74906 Bad Rappenau
Telefon: 07066 9173700
info@bikiniartmuseum.com
www.bikiniartmuseum.com

Offnungszeiten: Mi-So11-19 Uhr
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Restaurant Rappsodie

Die Solebad Gastronomie im Rapp-

sodie steht nicht nur Badegasten
zur Verfligung, sondernist ein
offentliches Restaurant. Das reich-
haltige Friihsttcksbufett am Vor-
mittag erfreut sich auch bei Spa-
ziergangern des Kurparks oder
anderen Besuchern grol3er
Beliebtheit. Taglich wechselnde
Mittagsgerichte erganzen die
umfangreiche Speisekarte. Dort
findet der Gast tiber 50 Gerichte -
von der Folienkartoffel oder einer

schmackhaften Suppe fir den klei-

nen Hunger zwischendurch tiber
schwabische Kasespatzle und
Nudelgerichte bis hin zu Vegetari-

schem und Deftigem aus der
Pfanne, beispielsweise Schnitzel
oder Rumpsteak. Auch eine Steak-
karte gibt es. Zudem lassen sich
leckere Desserts oder der hausge-
machte Kuchenindem mediterran
in Terrakotta und Griin mit Oliven-
baumen eingerichteten Ambiente
entspannt genieBen. Saisonale
Zusatzkarten versprechen
abwechslungsreichen Genuss. Sie-
ben ausgebildete Koche und zehn
Servicekrafte — das Restaurant ist
auch Ausbildungsbetrieb - berei-
tenalle Speisen frisch zu und legen
dabei groBen Wert auf regionale
Produkte. So kommen Obst und
Gemuse direkt von Bauern aus der
Region. Die 60 Platze im Innenbe-
reich und die Terrasse stehen auch
fur Geburtstage oder Familienfei-
ern zur Verfugung. anz

SalinenstraBe 37

74906 Bad Rappenau
Telefon: 07264 206933-0
www.rappsodie.info

Offnungszeiten: Mo - So9-20 Uhr
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Hotel Neues Tor

Bad Wimpfenverzaubertmitseiner
liebevollen Altstadt und dem male-
rischen Neckartal. Doch nicht nur
das: Hier eréffnete im Oktober
2017 mit dem Hotel Neues Tor ein
Hotel der Extraklasse. ,Sich zu
Hause ftihlen: Hier kommt man
nicht nur an - hier fiihlt man sich
daheim.”

Die Gaste, gleich ob Geschaftsrei-
sende oder Touristen, sollenihren
Aufenthaltin guter Erinnerung
behalten und gerne wiederkom-
men. Dafiir sorgen unter anderem
die Architektur und die Ausstat-
tung der Hotelzimmer. Aber auch
die beiden Restaurants Staufers

und Schlotzerstube werden den
GéasteninguterErinnerungbleiben.
Das Gastronomiekonzept tiber-
zeugt mit einer kulinarischen Viel-
falt der besonderen Art. Viele Ver-
anstaltungen in den Restaurants
bieten gelungene Abwechslung.
Auf der Terrasse kann man bei
schonem Wetter Platznehmenund
das einmalige Ambiente genieBen.
Auch die Hotelbar bietet eine
attraktive Wein-, Cocktail- und
Getrankeauswahl mit Snacksin
gemuitlicher Atmosphére. Im Res-
taurant Staufers werden lokal-
regionale, modern zubereitete
Gerichte serviert. Die regelméaBig

wechselnde Speisekarte sorgt fuir
die notige kulinarische Abwechs-
lung.

Besucherdes Staufershabeneinen
einzigartigen Blick tiber die Alt-
stadt von Bad Wimpfen mit dem
Wahrzeichen, dem malerischen
Blauen Turm. Inder rustikalen

Schlotzerstube genieBt man hinge-

gen traditionelle schwabische
Gerichte, vom Flammkuchen bis
zum Zwiebelrostbraten. Das
warme, gemitliche Ambiente ladt
zum Verweilen fur schone Stunden
undvielleicht auch auf das ein oder
andere Viertele im Glas aus dem
vielfaltigen Angebot an regionalen,

nationalen oder internationalen
Weinen ein.

Egal, obeinschéner Kurzurlaub mit
der Familie, ein romantisches
Wochenende zu zweit oder eine
Geschaftsreise — dieser Aufenthalt
bleibt im Gedachtnis und ladt zum
Wiedersehen ein. Fragen Sieim
Hotel doch einfach nach dem Ver-
anstaltungsplan bis zum Jahres-
ende 2024. Das Team des Hotel
Neues Tor freut sich auf lhren
Besuch. anz

Alte Heilbronner StraB3e 2
74206 Bad Wimpfen
Telefon: 0706393000
www.neuestor.de
info@neuestor.de

Restaurant Staufers:
Mo - S0 18 - 22 Uhr
(Kuchenzeit bis 21.30 Uhr)
Sa+So12-14 Uhr

Schlotzerstube:

Mo - Fr12 - 14 Uhr

Mo - S0 18 - 22 Uhr
(Kuchenzeit bis 21.30 Uhr)

NWY & ©QimeS
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Marc’s Café &
Brezel-Backerei

Hiergibt's Brezelnsatt: Schwabische
Brezeln pur oder lecker belegt —vom
Chefvor Ort frisch gebacken. Dazu
wahlen Gaste aus zehn verschiede-
nen Frithstiicken von Porridge bis
zumBio-Spiegelei. Zum Mittagstisch
munden Salate, Flammkuchen,
Rindfleisch-Burger und als Beson-
derheit: Marc's Brezelknddel.

Zur stiBen Stunde (15 bis 16 Uhr)
sind Kuchen, Torten und Kaffee
extragiinstig. Und alles intollem
Ambiente mit super Service. anz

AustraBe 30 (Medizentrum)
74336 Brackenheim
Telefon: 071359328963
www.marcs-cafe.de

Offnungszeiten:
Mo -Fr7-18.30Uhr,Sa7-13Uhr,
So & Feiertag ist Ruhetag
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Wirtskeller St. Georg

Bereits von auBen besticht das
Baumann'sche Haus durch sein
schones Fachwerk. Im Inneren
eroffnet sich dem Besucher ein
geraumiger Gewolbekeller mit
besonderem Flair. Hier servieren
die Gebruder Shala frisch zuberei-
tete deutsche und italienische
Gerichte. Durch die offene Ktiche
konnen die Gaste dem Chef bei der
Zubereitung zuschauen. anz

Kirchgasse 31

75031 Eppingen

Telefon: 07262207733

Fax: 07262207734
mail@wirtskeller-sankt-georg.de

Di-So011.45-14und17.30-22 Uhr,
Sa17.30 - 22 Uhr, Mo Ruhetag
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Yan Sushi & Wok

Am Kaiserturm tiber den Dachern
von Heilbronn liegt ein gastrono-
misches Highlight: Das chine-
sisch-japanische Spezialitaten-
Restaurant Yan Sushi & Wok.
Angeboten werden neben vielen
Weinenund Teesauchchinesische
und japanische Spezialitaten
sowie ein preiswertes Mittags-
und Abendbufett. anz

Gottlieb-Daimler-StraBe 9
74076 Heilbronn
www.yan-sushiundwok.de
Telefon: 071312780458

W

Café & Wein

Immodernin Griin und dunklem
Braun eingerichteten Hofcafé Café
& Wein der Wengerterfamilie Kurz
ist alles hausgemacht. Regionale
Kiche mit regionalen Zutaten lasst
sich genauso genieBen wie frisch
gebackener Kuchen sowie eine
grandiose Aus- und Fernsicht. Bei
dem Aussiedlerhofist reichlich
Platz zum Parken, fir Familienfei-
ern, aber auch fir ausgedehnte
Spaziergange. anz

Hiittenackerweg 10

74081 Heilbronn

Telefon: 07131506550
www.cafeundwein.de
Offnungszeiten:

D011.30 - 22 Uhr, Fr—=So9-22 Uhr
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Wirtshaus zum Reiterhof

Im Wirtshaus zum Reiterhofin Heil-
bronn-Horkheim erwartet Sie ein
Gastronomieerlebnis der ganz
besonderen Art. Adrian Nistor und
sein Wirtshaus-Team servieren
ihren Gasten schwabische Speisen
und mediterrane Spezialitatenin
auBergewohnlicher Atmosphére.

Eingebunden in die moderne und
groBziigige Reitanlage des Reiter-
hofs Horkheim findet man hier
einen Ort zum Entspannen und
GenieBen. Das Wirtshaus selbst
bietet mit seiner gemtlichen
Inneneinrichtung alles, was das
Herz begehrt. Die offene Kiiche
gewahrt jederzeit Einblick in die
Zubereitung der Speisen, und das
Service-Team setzt alles daran,
dass die Gaste ihren Aufenthalt
wirklich genieBen kénnen.

Zudem verflgt das Wirtshaus tiber
Coronafilter, welche die Aerosol-
partikel gut abscheiden und das
regelmaBige Luftenin den Winter-
monaten Uberflissig machen. Von
April bis Oktober kann man auf der
groB3zuigigen Terrasse mit 96 Sitz-

6 Freizeit und Genuss

platzen das besondere Reiterhof-

Ambiente hautnaherleben. Die Ter-

rasse verfligt tiber Palmen, Son-
nenschirme und Heizstrahler, die
den Aufenthalt im AuBenbereich
auchindenkalteren Abendstunden
angenehm gestalten. Immer von
Dienstag bis Freitag serviert das
Team des Wirtshauses zum Reiter-
hof auch einen Mittagstisch mit
wochentlich wechselnden Tages-
gerichten. Und natirlich bietet das
Wirtshaus zum Reiterhof in Heil-

bronn-Horkheim auch noch ein
hervorragendes Ambiente fur jegli-
che Feierlichkeiten. Ob Geburts-
tage, Taufen oder Firmenfeiern,
jeder Anlass kann hier gebiihrend
gefeiert werden. Machen Sie sich
einfach selbst ein Bild. Ein Besuch
lohnt sich auf jeden Fall. Weitere
Informationen, aktuelle Aktionen
und Wissenswertes — auch zu
Reservierungen sowie der Mittags-
und Speisekarte - sind auf der
Homepage zu finden. anz

Wirtshaus zum Reiterhof
Kelterweg 41/1

74081 Heilbronn-Horkheim
Telefon: 071312051020
info@wirtshaus-zum-reiterhof.
de
www.wirtshaus-zum-reiterhof.de

Offnungszeiten:
Mo Ruhetag;
Di—Sall-22Uhr;
So11-21Uhr

Wi & H
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MoschMosch

MoschMosch, die japanische
Nudelbar, bietet frische und

schnelle japanische Speisenin ent-
spannter Atmosphare. Im Innenbe-

reich gibt es 96 Sitzplatze, auf der
Terrasse mit Blick auf den Neckar
weitere 60. Genug Platz also, um

die mit viel frischem Gemuse zube-

reiteten Speisen (mit Fleisch oder
vegan) und dazu hausgemachten
Eistee zugenieBen. Das Lokalistim
Stileines japanischen Wirtshauses
eingerichtet, mit originalgetreu
japanischen Hockernund Sttihlen,
Sitzkojen und groBen orangen
Lampenschirmen. Neben Vorspei-
senwie ,Edamame” bietet die
Speisekarte als Hauptgerichte
~Ramen" (Weizennudeln mit ver-
schiedenen Brithen und frischen
Zutaten), asiatische Salate, erfri-

KUNZELSAU

schende MoschPoké Bowls, gebra-
tene Nudel- und Reisgerichte mit
Extras wie Rind, Huhn, Garnelen
sowie veganen Toppings aus Soja
und Erbsenprotein. Asiatische Des-
serts wie Bananenfrihlingsrollen
runden das Angebot ab. Fur Kinder
bietet MoschMosch ein Junior-
Menti und eine Spielecke. Fiir
Selbstabholer gibt es die Moglich-
keit, Speisen und Getréanke online
zu bestellen und zu bezahlen. anz

Obere NeckarstraBBe 30

74072 Heilbronn

Telefon: 071318739360
www.moschmosch.com
Offnungszeiten:Mo - Sal1.30- 22
Uhr; So12 - 22 Uhr
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Herbstliche Hohenloher Gehuss—Highlights

Jedes JahrimHerbstbezaubert die
Hohenloher Kulturlandschaft mit
ihrer Farbenpracht. Auch kulina-
risch gibt es zum Ende der Trau-
benlese eine Vielfalt regionaler
Spezialitaten, die jeden Fein-
schmecker begeistern. Von der
gemitlichen Besenwirtschaft bis
hin zu gehobenen Restaurants —
Hohenlohe bietet fiir jeden
Geschmack das Richtige.

Lassen Sie sich von unseren Spit-
zenkdchen verwohnen, die mit
Liebe und Kreativitat regionale
Zutatenin wahre Gaumenfreuden

verwandeln.

Ob herzhafte Maultaschen, Kiirbis-
knédel mit Pilzrahmsauce, Schwa-
bischer Zwiebelrostbraten oder
Zwiebelkuchen mit FederweiBer:
Kombinieren Sie das Essen mit
einem edlen Tropfen. Auch die
Weinberge Hohenlohes sind ein
wahres Juwel und einen Besuch
wert. Lassen Sie sich bei einer
Weinprobe von den heimischen
Winzerweinen verfthren.
Kombinieren Sie lhre kulinarischen
Erlebnisse mit Ausfligen: Wandern
Sie durch Walder und Weinberge
oder radeln Sie entlang der maleri-
schen Flusstaler. Hohenlohe bietet
die perfekte Kulisse fir Genussmo-
mente inmitten der Natur.

Lassen Sie lhre Sinne verzaubern
und planen Sie Ihren nachsten
Genussurlaub in unserer Region.
Besuchen Sie unsere Website fir
weitere Informationen. anz

Touristikgemeinschaft
Hohenlohe e.V.

Allee 17, 74653 Kiinzelsau
Telefon 07940 18-1206
info@hohenlohe.de
www.hohenlohe.de

HEILBRONN {P HEILBRONN N

Hendl Cube - Ein moderner Klassiker

Ob Schnitzel, Burger oder Wing -
Hendl Cube ist Imbiss-King! Mit
diesem selbstbewussten State-
ment geht Hendl Cube an den sys-
temgastronomischen Start und ist
und bleibt das angesagteste
Schnell-Restaurant in der Kath-
chenstadt. Kein Wunder, denn
Hendl-Cube-Chef Martin Soonius
hat den hehren Anspruch, neben
dem ,besten Hendlim Landle”
auch ganz besondere Hendl-Varia-
tionen, wie den neuen Publikums-
liebling Korean Fried Chicken
(siehe Foto), anzubieten. Diesbe-
zliglicharbeiteter nichtnureng mit
Top-Lieferanten aus Deutschland
und Osterreich zusammen, son-
dern garantiert mit selbigen auch
héchste Hygienestandards und

volpp o

www.volpp-gartenkuechen.de

bestmaogliches Tierwohl. Aberauch
alle anderen Speisen bei Hendl|
Cube haben es lecker-schmecker-
maéBig voll drauf. Und die coolen
,Cubes”, indenensich gerne auch
mal vegetarische und vegane
Leckereien befinden, haben es defi-
nitivin sich. Und zwar fur jeden
Geschmack, alle Altersklassenund
in diversen PortionsgréBen.
GroBer Beliebtheit erfreuen sich
zudem auch die Fast & Fine-Food-
Aktionen, wie zum Beispiel der
geldbeutelfreundliche ,Deal des
Monats®, den es nattrlichauchin
den mobilen Hendlwagen in Heil-
bronn-Frankenbachundin Leingar-
teninder Eppinger StraBegibt. Seit
geraumer Zeit bietet Hendl Cube
auch einen grandiosen Catering-
Service (ab 60 Personen) an. anz

Moltkestr. 48, 74076 Heilbronn
Telefon: 07131 161064

E-Mail: heilbronn@hendIicube.de
www.hendlcube.de
Offnungszeiten:

Mo - S010.30 - 22 Uhr

W @ fot
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Biackereicafé Backstube Hermann Hardtner

Dasim Mai 2023 eroffnete Backe-
reicafé der Backstube Hermann
Hardtner ist verkehrsgiinstigim
Gewerbepark Hohenlohe zwischen
A6 und B19 und direkt neben der
FlixBus Haltestelle gelegen. Ideal
also fur einen kulinarischen Zwi-
schenstopp. Hier gibt es fur jede
Tageszeit das passende Angebot
an traditionellen und nattrlichen
Backwaren: reichhaltige Fruhstu-
cke, herzhafte Snacks, Kuchenund
Torten aus der eigenen Konditorei,
sowie feine Kaffeespezialitaten.
Frische Pasta und hausgemachte
Mittagsgerichte erganzen das Sor-
timent —als Starkung direkt vor Ort
oder zum Mitnehmen. Hohe Glas-
fronten, nattrliche Materialienund
viele Pflanzen geben dem Café-

i,
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Erstklasuger und prfessmneller Serwce, der von |ahre|anger
Erfahrung und Leldenschaft fur Fahrrader gepragt |st

Inneren ein besonderes Ambiente.
Gemutliche Sitznischen, die offene
Galerie, die rosa Lounge, die grol3e
Terrasse mit angrenzendem Gar-
ten —es gibt vieles zu entdecken.
Eine Kinderspielecke innen, eine
Spielmoglichkeit drauBen, 6ffentli-
che E-Schnellladestationen und
viele Parkplatze runden den
Besuchim Wohlftihlcaféab. anz

Giinther-Ziehl-StraBe 5,

74635 Kupferzell

Telefon: 07132 9300531
www.haerdtner.de

Mo -Fr5.30-18 Uhr; Sa7-17 Uhr;
So8-17Uhr; an Feiertagen
geschlossen

@ ',é" <Aé e (.5\
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Holderlinhaus

Im Holderlinhaus trifft Dichtkunst
auf Architektur. 2020 wurde das
Ensemble aus Barockhaus, histori-
schem Innenhof und modernem
Anbau er6ffnet. Im denkmalge-
rechtsanierten Gebaude empfangt
eine Ausstellung zu Friedrich Hol-

derlin die Besucher. Briefzitate las-

senden Dichter ganz nah riicken.
Das Café mit Skulptur im Innenhof
ladt zum Verweilen ein.

Im Oktober stehen folgende Veran-

staltungen an:

P Sonntag, 13. Oktober, 17 Uhr,
Holderlinhaus: ,Dichterliebe; Lie-
derzyklus von Robert Schumann
op.48nachGedichtenvonHeinrich
Heine, Gesang Stephan Storck, am
Flugel Stefan Schreiber

- e

|

» Montag, 14. Oktober, 19.30
Uhr, Saal Klosterhof, Klosterhof 4:
,Wir hatten uns alles gesagt";
Judith Hermann liest aus ihrem
neuen Buch

P> Freitag, 18. Oktober, 19.30 bis
24 Uhr: ,Lange Lesenacht im Hol-
derlinhaus"”; Geschichten von
Autoren aus aller Welt — spannend,
witzig und berthrend

P Freitag, 25. Oktober, 20 Uhr,
Saal Klosterhof: ,Dichterwettstreit
deluxe”; Sprach-Akrobaten treten
gegeneinander an. Von turbulen-
tem Storytelling tiber Stand-up-
Comedy bis Kabarett

P Dienstag, 29. Oktober, 19.30
Uhr, Hélderlinhaus: ,Nicht ohne
meine Kippa!“ Lesung von Rabbi-
ner Levi Israel Ufferfilge, Gesprach
mit Michael Donnerbauer anz

Nordheimer StraBe 5

74348 Lauffen am Neckar
Telefon: 0173 8509852
www.hoelderlinhaus.de
Offnungszeiten Fr15-18 Uhr, Sa +
So13-18 Uhr

CXON
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Heuchelberger Warte

Das Ausflugsziel mit tollem
Ambiente und faszinierendem
Fernblick direkt neben dem mittel-
alterlichen Wartturm bietet durch-
gehend warme Kiiche. Fur Kinder

stehenein Spielplatz, eine Murmel-

bahn, Trampoline und der Wald-
Erlebnispfad zur Verfligung.
Romantische Grillfeste oder ein
leckerer Fondue-Abend sindim
Glashauschen undin der Pagode

nach Vorbestellung méglich. anz

Auf dem Heuchelberg 1
74211 Leingarten

Telefon: 07131401849
www.heuchelberg.com

Mittagstisch Mi - Fr12 - 15 Uhr bis
Ende Oktober. Ab November finden
die beliebten Kaminabende statt.

Ot Wy ¢
NECKARWESTHEIM

Wenn Mineral,
dann regional.

Wir schopfen Wasser aus
unserer wertvollen Mineralquelle
in Baden-Wirttemberg.

NEUENSTADT N

Bickereicafé Backstube Hermann Hardtner

=

Der perfekte Ort zum Verweilen:
Bei schénem Wetter kénnen die
Gasteaufderfreitber der Brettach
schwebenden Terrasse entspan-
nen, und fur Kinder ist mit der
Spiel-Backstube im Innenbereich
und einem eigenen Spielplatz mit
groBem Holzschiffim AuBenbe-
reich bestens fur Zeitvertreib
gesorgt.

Mit traditionellen und natarlichen
Backwaren, herzhaften Snacks,
hausgemachten Kuchen und Tor-
ten, einemreichhaltigen Frihstick
sowie feinen Kaffeespezialitaten
findet man von morgens bis
abends bei Hardtner das passende

Angebot. Zusatzlich wird das Mit-
tagsangebot mit hausgemachten
Maultaschen und Suppen erganzt
- entweder als Starkung direkt vor
Ort oder fur den gemutlichen Ver-
zehr zu Hause gerne auch zum Mit-
nehmen. anz

Neckarsulmer StraBBe 7
74196 Neuenstadt
Telefon: 07132 9300528
www.haerdtner.de

Mo - Fr6-18.30 Uhr;
Sa6-17Uhr; So8-17 Uhr,
an Feiertagen geschlossen

T3 SN - JUN

Metzgerei Obenland/ Gasthaus zum Stern

Das ist Hochgenuss fir jeden Tag:
Die Wurst- und Fleisch-Spezialita-
ten der Metzgerei Obenland stam-
men direkt aus der Region. ,,In
unserem inhabergefthrten Famili-
enbetrieb arbeiten wir mit Bauern
zusammen, die wir personlich ken-
nen”, sagt Chris Obenland. ,,Unser
Angebot besteht nahezu komplett
aus eigener Schlachtung und Her-
stellung.” Und auch das Gemuise,
wie zum Beispiel die Kartoffeln,
kommt aus Neckarwestheim und
Umgebung.

Die leckere Auswahl gibt es nicht
nurin der Metzgerei fur zu Hause,
sondern auch frisch zubereitet mit
schmackhaften Beilagen im zuge-
hérigen Gasthaus zum Stern. Dort

steht jeder Tag unter einem beson-
deren Motto: Dienstags heiBt es:

Schlachtplattentag mit Leber, Blut-

wurst, Innereien und Sauerkraut.
Mittwochs stehen Maultaschen mit
frischem Nudelteig vom Backer auf
demTisch. Donnerstags begeistert
beim Schnitzeltag frisch Paniertes
wie zum Beispiel Cordon Bleu. Und
die Gaste am Freitag konnen sich
Uber knusprig gegrillte Hahnchen
freuen.

Aber auch, was den Party- und
Eventservice angeht, haben Chris
Obenland und sein 20-kopfiges
Team einiges zu bieten: ,Mit unse-
rem neuen mobilen BBQ-Smoker
grillenwirdirektbeidenKundenvor
Ort und sind bestens ausgerustet,

S —
SRR EBIARIE

beispielsweise fur Spareribs sowie
Hamburger- oder T-Bone-Steak-
Events.” Aber selbstverstandlich
konnen auch Lachs, Pulled Pork
oder Pommes frites auf dem mobi-
len Smoker zubereitet werden. Er
bietet sogar Platz fiir ein komplet-
tes Spanferkel. Fur besonderen
stiBen Genuss steht der stylische
Anhéanger ebenfalls: ,,Auch Nach-
tisch wie gegrillte Ananas oder
Banane ist kein Problem*, erklart
Obenland.

Daruiber hinaus bietet das Oben-
land-Team aber auch noch klassi-
schen Party-Service an: Warme
undkalte Bufettssinddabeiebenso
wahlbar wie frische Antipasti und
kleine Hahnchenschlegel oder

Mini-Partyschnitzel fur Kinderge-
burtstage. anz

Metzgerei Obenland/ Gasthaus
zum Stern

HauptstraBe 49

74382 Neckarwestheim

Telefon: 07133 7106
metzgerei-obenland@t-online.de
www.metzgerei-obenland.de
Offnungszeiten Metzgerei: Mo 7 -
18Uhr; Di-Fr7-19Uhr;Sa7-14
Uhr; So geschlossen
Offnungszeiten Gaststatte: Mo 7 —
14 Uhr; Di = Fr 7 =19 Uhr; warme
Speisen: 11.30 bis 14 Uhrund 15.30
bis 19 Uhr; Sa + So geschlossen

W 1ot O :6:
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Jager‘s Landhaus Rossle

Manuel Jager ist Inhaber, Kiichen-
chefund Weingértner des Hauses
mit Leib und Seele. Seit 2014 filh-
ren Manuel und Jennifer Jager
gemeinsam mit ihren vier Kindern
das Haus Jager's Landhaus Rossle
in erster Generation.
DasHotel-Restaurant befindetsich
in der malerischen Altstadt von
Niedernhall, mitihrem besonderen
Charme. Das Kiichenteam zaubert
fur Sie hohenlohische Kostlichkei-
tender feinen Art, bevorzugt mit
regionalen Zutaten. Dazu werden
auch exzellente Weine und
Schnépse sowie Safte des Hauses
serviert.

Das 350 Jahre alte, renovierte
Fachwerkhausist stilvoll eingerich-
tet. Neben dem Hotel und Restau-
rant bietet es einen gemtlichen
Gewolbekeller sowie eine Event-
scheune. Inmitten schonster Natur
des Kochertals befindet sich das
Restaurant direkt am Kocher-
Jagst- Radweg. Ausfliglern,
Geschaftsreisenden und weiteren
Gastenstehen19komfortable Dop-
pelzimmer und drei Einzelzimmer
sowie eine Suite ftir Ubernachtun-
gen zur Verfligung. anz

Hauptstr. 12, 74676 Niedernhall
Telefon: 07940 50 33 439
E-Mai: info@jaegers-landhaus-
roessle.de
www.jaegers-landhaus-
roessle.de

Offnungszeiten:

Mo - Sa11.30 - 14 Uhr, 17 - 23 Uhr,
Sound Feiertage 11.30 - 14 Uhr,
17-23Uhr

Kuche: Mo - Fr11.30 -13.30 Uhr,
1730 -21Uhr, Sa-So,11.30 -
13.30 Uhr, 17.30 - 21 Uhr

clé '\l [ O?.'O

Markthalle Obersulm

T —

Py el T

Die Gastronomie der Markthalle
bietet eine reiche Vielfalt regiona-
ler und frischer Kostlichkeiten.
Nahe des Breitenauer Sees ver-
wahnt das Team mit saisonalen A-
la-carte-Gerichten, einem reich-
haltigen Frihsttcksbufett und ab
11.30 Uhr mit warmer Kiiche. Die
wechselnden Mittags-Angebote
ladenvonMittwochbis Freitag zum
GenieBen ein. Und auch der
SchnitzeltagamMittwochisteinen
Besuch wert. Ob Geburtstag, Jubi-
laum oder eine andere Feier — der
Eventkeller bietet den Rahmen flr
unvergessliche Momente.  anz

Loéwensteiner StraBe 60,

74182 Obersulm
www.markthalle-obersulm.de
Offnungszeiten: Mi—So9-22 Uhr;
Fr+Sa9-24Uhr

Hoftheater

Die Wurzeln von Marika und
Michael Wendler liegen in Hohen-
lohe undin Wien. Und das erleben
Gaste auch, wenn sie imidyllisch
im Hofgarten gelegenen Hofthea-
ter eine Pause vom Alltag einlegen.
Das Ehepaar Wendler verwdhnt Sie
mit Spezialitaten der Wiener Kiiche
und erlesenen Weinen aus der
Region. Das Hoftheater ist zudem
einidealer Ort, um Feierlichkeiten
aller Art auszurichten. anz

UhlandstraBe 27, 74613 Ohringen
Telefon: 079419599333
info@hoftheateroehringen.de
www.hoftheateroehringen.de
Offnungszeiten: Mo, Do, Fr, Sa, So
12 - 22 Uhr, Di + Mi Ruhetag

N e @

Genusswerkstatt & Genusscafé in der Kiichenwerkstatt s

Die Genusswerkstatt
Geburtstag, Hochzeit, Firmenfeier
oder After Work Party — in dieser
Eventlocation werden Sie auBer-
ordentliche Genussmomente er-
leben. Hier sitzen Sie nichtim
Restaurant, sondern mittenin der
Kiiche — zum Beispiel beim Live-
Cooking — alles frisch zubereitet —
einfach lecker genieBen. Genau
das Richtige fur Familie, Freunde,
Kollegen... locker SpaB haben, gut
essen, in herrlichem Ambiente
gemutlichzusammensitzen, reden
und lachen. Planen Sie jetzt Ihre
nachste Party, mit unserem Event-
team Vanessa Kurz und Christian

| a i 25
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Rausch. Oder besuchen Sie einen
unserer Kochworkshops, ein
Wintergrillen oder ein spannendes
Krimidinner.

Mehr Infos und die aktuellen
Events gibt es online auf
genusswerkstatt-oehringen.de

Das Genusscafé

Zeit fur (noch) etwas anderes
hatte sich Kiichenplanerin Katja
Leyhe gedacht undim Juli das
Genusscafé in der Ohringer
Kuchenwerkstatt eroffnet. lhr
Genusscafé aus Leidenschaft ist
freitags zwischen 10 und 16 Uhr
mit leckeren Genussbroten, selbst
gebackenen Kuchen und liebevoll
zubereiteten Frihstickskreatio-
nen fur alle GenieBer ge6ffnet.
Reservieren Sie sicham besten
vorab ein Platzchen tiber die Inter-
netseite und frithstticken Sie ganz
gemitlich und privat mitihren
Liebenineiner der wunderschonen
Ausstellungskiichen. Das etwas
andere Café, Katja Leyhe und Karla
Hager freuen sich auf Sie. Spon-
tane Frahsticksmenschen sind
naturlich auch willkommen. anz

Verrenberger Weg 13
74613 Ohringen
Telefon: 07941602060

Offnungszeiten: Freitag10 - 16 Uhr.
Gerne mit Reservierung:
diekuechenwerkstatt.de/
genusscafe

PV E Y
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Biackereicafé Backstube Hermann Hardtner

Wiesenkelter Restaurant & Eventlocation

Im historischen Gebaude auf dem
Weingut Furst Hohenlohe Oehrin-
gen heiBen wir Sie in unserem lie-
bevoll gefiihrten Restaurant herz-
lich willkommen.
Die Wiesenkelter liegt mittenin der
Natur, umgeben von Weinbergen,
am Ortsrand von Verrenberg.
Inunserer Kiiche vereinenwir tradi-
tionelle, gutbirgerliche Speisen
mit modernen Komponenten. Mit
unserem Mittagstisch-Angebot
bieten wir unseren Gasten jede
Woche von Dienstag bis Freitag vier
neue Gerichte an.
ObHochzeit, Geburtstag, Familien-
feier, Firmenevent oder Catering -
wir bieten den perfekten Rahmen
fur Feste mit bis zu 120 Personen.
Zuséatzlich veranstalten wir ver-
schiedene Krimi-, Comedy- und
Musical-Dinner mit begleitendem
Ment — mehr Informationen und
Termine auf www.wiesenkelter.de.
Im Sommer laden unsere einzig-
artige, malerische Sonnenterrasse
und unser Weingarten mit Selbst-
bedienung zum Verweilen ein.
Max Payerle und sein Kiichen- und
Serviceteam freuen sich auf Sie.
anz

e,
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Wiesenkelter 1
74613 Ohringen-Verrenberg
Telefon: 07941989044

info@wiesenkelter.de
www.wiesenkelter.de

Offnungszeiten:

Warme Kiiche Di - S011.30 -
14 Uhr,17.30 - 20.30 Uhr,
Montag Ruhetag

N ® :e:

.Unter der Kaiserpfalz” -schondie
Adresseverratdietraumhafte Lage
des Backerei-Cafés Hardtner
direkt zwischen der B27 und dem
Radweg am Neckar. Radfahrer
erwartet eine kostenlose Ladesta-
tion fur E-Bikes, Pkw kbnnen an
zwei 6ffentlichen E-Schnelllade-
sdulen geladen werden.

Durchdie anspruchsvolle Architek-

tur mit Galerie und AuBenterrasse
bietet sich den Besuchern ein
auBergewohnlicher Blick auf die
Silhouette von Bad Wimpfen.

Die kleinen Gaste erwartet zum
Zeitvertreib eine Kinderbackerei
zum Spielen.

Mit traditionellen und naturlichen
Backwaren, herzhaften Snacks,
hausgemachten Kuchen und Tor-

ten, einemreichhaltigen Frihstiick
sowie feinen Kaffeespezialitaten
findet man von morgens bis
abends das passende Angebot. In
der Mittagszeit wird das Sortiment
mitfrischer Pasta, hausgemachten
Maultaschen und Suppen erganzt
- entweder als Starkung direkt vor
Ort oder gerne auch zum Mitneh-
men. anz

Unter der Kaiserpfalz 1
74254 Offenau

Telefon: 07132 9300526
www.haerdtner.de

Mo - Fr.5.30 - 18.30 Uhr;
Sa6-17Uhr,So 8 - 17 Uhr,
an Feiertagen geschlossen

CE - R

Wiirttemberger Hof

Der Warttemberger Hof im Zen-
trum von Ohringen ist ein Traditi-
onshaus mit Charme und
Geschichte. Von der langen
Geschichte erzahlen viele Details
aus vergangenen Tagen. Fiir den
Charme und die Offenheit sorgt ein
engagiertes Team, das dem Vier-
Sterne-Haus mit einem frischen
Konzept und neuen optischen
Akzenten eine Atmosphare ver-
leiht, die das Wohlfthlen leicht
macht.

Furjeden Gast und jeden

Anlass findet sich im Warttember-
ger Hof das passende Ambiente,
egal ob mit Familie, mit Freunden
oder Geschaftspartnern, seies
zum Frihsttick, zum Lunchiin der
Mittagspause oder abends zum

Tagesausklang an der Bar. Die Mit-

tagskarte mit wechselnden Gerich-

ten sowie das Mittagslunchange-
bot fiir 25 Euro — inklusive Wasser

und Espresso — haben sich bestens

etabliert. Kulinarische Entdeckun-
gen versprechen wechselnde
Aktionen aus dem Veranstaltungs-
kalender des Wrttemberger Hofs:
beispielsweise herbstliche
Genuisse mit Kurbis-, Pilz-und
Wildgerichten (bis 10. November)
oder die Advent- und Weihnachts-
mendsim Winter. Ein Highlight sind
auch die Afterwork-Partys (Eintritt
frei) am 25. Oktober und 22.
November von 17 bis 23 Uhr.
Geschenkgutscheine kénnen vor
Ort oder online erstanden werden.
Die Raumlichkeiten, die fur Tagun-

genund Feiern aller Art gemietet
werden kdnnen, prasentieren sich
in WeiB und Naturfarben, sodass
jeder seiner Veranstaltung selbst
noch die personliche Note verlei-
henkann. Auchinder Wintersaison
haben private Feiern ein besonde-
res Flair. Beispielsweise kann man
auf der heimelig gestalteten Ter-
rasse mit einem heiBen Punsch
starten, bevor in einem der separa-
ten Raume weitergefeiert wird.

Vor Kurzem wurden der Alt-und
Mittelbau inklusive der darin

befindlichen Gastezimmer aufwen-

dig renoviert. Nun stehen Gasten

insgesamt 54 Zimmer in zeitlos ele-
gantem Stil zur Verfigung. Die Zim-

mer verfligen tber modernsten
Komfort: Sie sind mit Flachbild-
schirmen an den Wanden, Minibar,
Safe und WLAN sowie teilweise mit
Klimaanlage ausgestattet.  anz

Karlsvorstadt 4

74613 Ohringen

Telefon 0794192000
info@wuerttemberger-hof.de
www.wuerttemberger-hof.de
Offnungszeiten Restaurant:
Mo -Sa9-23Uhr,

Sonntag Ruhetag,

warme Kuche 11.30 - 14 Uhr
und17.30 - 21 Uhr

o W e & 1w Sg
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Landhotel Kiiffner — Restaurant — Tagung — Tanzlokal

Das familiengeftihrte Landhotel
Kuffner bietet den perfekten Rah-
men flr Betriebs-, Vereins- oder

Familienfeiern. Indenansprechend
gestalteten Raumlichkeiten gibt es

Platz fur bis zu 250 Personen.

Das Team rund um die Inhaber
Hans Peter und Nicole Habel-K(iff-
ner serviertim Restaurant regio-
nale sowie internationale Speisen.
Und selbstverstandlich finden sich
auch viele leckere saisonale
Gerichte auf der Speisekarte.
Zusatzlich gibt esim Landhotel
Kuffner Themenabende wie zum
Beispiel montags eine Fulle an
Schnitzelgerichten oder donners-
tags Rostbraten in vielen verschie-
denen Variationen. Das ins
Gebaude integrierte Tanzlokal ist

PFEDELBACH N

Winzerstube Losch

Lust auf fruchtige Apfelsteaks,
Zwiebelkuchen oder Kiirbissuppe
-daszieht die Gaste zur Herbstzeit
in die neu gestaltete Winzerstube.
Der Familienbetrieb bietet Besen-
und saisonale Gerichte, Flammku-
chen und Brot aus dem Steinback-
ofen. Dazu Weine der Weinkellerei
Hohenlohe, selbst hergestellte
Brande und Apfelsaft. Winzerstube
und Terrasse bieten viele gemutli-

che Platze. anz

Adolzfurter StraBBe 33

74626 Windischenbach

Telefon: 07941602364
www.weinstube-hohenlohe.de
Offnungszeiten: taglich ab 11 Uhr,
Mo Ruhetag, Erntebesen: noch bis
3. November. Am1. November: Tag
der offenen Tur in der Brennerei.

Infos: Homepage + Besenkalender.

¥ e & O te!
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frischrenoviertunderstrahltnunin
neuem Glanz. Donnerstags ist dort
im 14-tagigen Rhythmus Live-

Musik geboten. anz

Max-Eyth-StraBe 8

74629 Pfedelbach

Telefon: 0794164641 -0

Fax: 07941 64641-12

E-Mail: info@landhotel-kueffner.
de

www.landhotel-kueffner.de

Offnungszeiten Restaurant Mo - Fr
11.30 - 14 Uhr sowie 17 - 21 Uhr;
Sal7-21Uhr; Soll-14 Uhr;
Mittagstisch Mo - Fr11.30 - 14 Uhr;
Sondero6ffnungszeiten nach vorhe-
riger Absprache.
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Hotel-Restaurant Sonneck

Wir, die Familien Klenk und Stocker,
freuen uns sehr, Sie bei unsim
Familienbetriebseit1961begriiBen
zudurfen. Unsere 42 Hotelzimmer,
die vier Terrassen, unser gemiitli-
ches Restaurant und unsere Bar
~Heiners Pub® stehen lhnentaglich
zur Verfuigung. Gastlichkeit undein
Hauchvon ,Zuhause" laden zum
Verweilen ein.

UnserKiichenteam zaubert taglich
gut burgerliche Gerichte auf die
Teller. Feierlichkeiten jeglicher Art

sind bei uns bis 150 Personen mog-

lich. Auchim Seminarbereich sind
wir modern ausgestattet und tiber-
zeugen mit unserer fachlichen
Kompetenz. Die Bar ,,Heiners Pub*

PFEDELBACH N

Hotel-Restaurant
BiirgerStiible

Die Kiiche des Hotel-Restaurants
BuirgerStuble bietet nicht nur
regionale und nationale Gerichte,
sondern auch kulinarische Aus-
flige rund um den Globus. Saison-
ale Gerichte und verschiedene
Themenwochen runden das Ange-
bot ab. Im Herbst und Winter ste-
hen Gerichte mit einheimischem
Wild auf der Karte. anz

Ohringer Str.1,74629 Pfedelbach
Telefon: 079417022
www.buergerstueble-
pfedelbach.de
info@buergerstueble-
pfedelbach.de

Offnungszeiten: Mo—- Fr11.30 -
14.30 Uhrund 17.30 - 23 Uhr,
Sal7.30-23Uhr, So11.30-22 Uhr

N 0 :o: © km fo!

istmitihrer Kegelbahn, mit Darts
und Billard immer einen Besuch
wert. Hier werden auch alle Sport-
ereignisse auf Leinwand tbertra-
gen, dazu konnen Sie am Abend
leckere Cocktails in geselliger
Runde genieBen. anz

Fischweg 2

74523 Schwabisch Hall-
Gottwollshausen

Telefon: 0791970670

E-Mail: info@sonneck-klenk.de
www.sonneck-klenk.de

Offnungszeiten:
taglich ab 15 Uhr (Kuche taglich
von 15.30 - 21.30 Uhr)
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Distelhduser Brauerei

Wo mit Herz und Hand handwerk-
lich Bier gebraut wird, ist auch
gutes Essennicht weit: Direktinder
Distelhduser Brauerei gelegen, ladt
Sieunser Biergarten-Wirtshaus mit
frischen Distelhduser Bierspeziali-
taten und regionalen Speisen aus
der Brauhauskiiche zum Verweilen
ein. Sie konnen auch lhre Hochzeit,
Ihren Geburtstag, Ihr Betriebs-
fest...inunseren Raumlichkeiten
feiern. Ob Bierverkostung, ztinfti-
ger Fassanstich, festliches Ment,
klassisches Buifett - fur auBerge-
wohnliche Events gibt es viele fri-
sche Ideen. anz

B = = - -

Griinsfelder StraBe 3

97941 Tauberbischofsheim-
Distelhausen

Telefon: 09341 805-820
www.distelhaeuser-brauhaus.de
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TALHEIM {PW DISTELHAUSEN N

Ristorante Weitblick da Franco

Das italienische Restaurant Weit-
blick da Franco im Talheimer Hof
bietet Ihnenitalienisches Essenin
einem unvergleichbaren mediter-
ranen Ambiente — mit herrlicher
Aussicht auf Talheim und Flein.
Nebenhausgemachter Pastagibt's
im Ristorante Pizzas im echten
Holzofen. Dartiber hinaus sind den
Betreibern und Vollblutitalienern
Franco und Cristina frische Pro-
dukte zur Zubereitungder Gerichte
wie Pizza, Pasta, Salate, Fisch,
Steaks und Desserts sehr wichtig.
Auch bei besonderen Events wie
Geburtstagen, Taufen und Firmen-
feiern bietet das Restaurant das
perfekte Ambiente mit 120 Sitz-

platzenimInnen-und 60im AuBen-

bereich. Weiterhin stehen tiber 50
Parkplatze direkt am Restaurant
zur Verfugung. Abgerundet wird

der Service durch das hauseigene
Catering.

Verlassen Sie fiir besondere Mo-
mente den Alltag und genieen Sie
das mediterrane Ambiente mit
herrlicher Aussichtimitalienischen
Restaurant in Talheim. Einen Tisch
reservieren Sie ganz einfach durch
einen Anruf oder durch das Ausftil-
len des Reservierungsformulars
auf der Webseite. anz

Talheimer Hof 2

74388 Talheim

Telefon: 071316359910
www.restaurant-weitblick.de
oder auf Facebook und Instagram

Offnungszeiten: Di - Fr11.30 -
14.30 Uhr;17.30 - 22.30 Uhr
Sa&S011.30-22.30 Uhr

Ne:e:Y O &t

BRAUIIﬁUS

Frisches Bier direkt an der Quelle.

Speisekart

Sie auf www.distelhaeuser

Offnungszeiten finden
e und Jfinuns rauhaus.de

Direkt in unserer Brauerei gelegen ladt

Sie unser Biergarten-Wirtshaus mit
frischen Distelhduser Bierspezialititen

und leckeren regionalen Speisen aus

unserer Brauhauskiiche zum

Verweilen ein.

Reservierungen per Telefon 09341/805-820
oder per Mail an brauhaus@distelhaeuser.de

DISTELHAUSER
BIE
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Distelhdauser Brauerei

Strolch heiBt der jingste Neuzu-
gang in der Distelhauser Brauerei.
Dabei handelt es sich jedoch nicht
um einen neuen Mitarbeiter, son-
dernum ein frisches regionales
Produkt. Distel Strolch heiBt die

Cola-Mix-Limonade, die das Famili-

enunternehmenausdem Taubertal
erstmals in der eigenen Brauerei
herstellt. Und, wie der Name
Strolch schon verrét, ist der Neu-

ling etwas frech und ungewaéhnlich.
Dasgiltauch firdenoptischen Auf-

tritt, der sich von dem der klassi-
schen Distelhauser Biersorten —

und auch vom Einerlei der etablier-

ten Spezi-Marken von GroBbraue-
reien — bewusst abhebt. Ein oran-
gefarbenes Wellenmuster auf dem
Etikett, zwei mit wenigen Strichen
gezeichnete lachende Mannchen
und der Schriftzug Distel Strolch
sind das Markenzeichen des neuen
Getranks. Dieses Designiist kein
Zufall, sondern ein bewusster
Schrittin die Vergangenheit. Mit
Strichmannchen warb Distelhau-
serinden 1980ern erfolgreich auf
Bierkasten, Lastern, in Anzeigen,
auf Leuchtreklamen und Frisbee-

Scheiben. Daran kntpft die Braue-
rei an und begeistert. Beim
Geschmack des Distel Strolch
haben sich die Braumeister nicht
nur auf den eigenen Gaumen ver-
lassen, sondern sich externe Hilfe
gesucht: In mehreren Runden
haben Cola-Mix-Fans aus der
Region die Mischungen verkostet,
ihre Vorlieben eingebracht und das
Produkt mit entwickelt. anz

Griinsfelder StraBe 3

97941 Tauberbischofsheim-
Distelhausen

Telefon: 093418050
www.distelhaeuser.de

NiedoQda
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Krimmers Backstub‘ — Echtes Backen Asia Khan

Ingmar und Tanja Krimmer und ihr
Team von Krimmers Backstub’ set-
zen auf Echtes Backen ohne jegli-
che kunstlichen Zusatze. Es wird
nach alten, teils aufwandigen Ver-
fahren und Rezepturen gebacken.
So dauert es beispielsweise fast
zwei Tage, bis der Teig fur die aro-
matischen Bioland-Baguettes
seine richtige Reife erreicht hat.
Taglich wird ein hauseigener
Natursauerteig in Bioland-Qualitat
angesetzt. Viele Brote werden als
reine Sauerteigbrote ohne Backhe-
fezusatz gebacken.
GroBtmogliche Transparenz ist fr
Ingmar und Tanja Krimmer eine
Selbstverstandlichkeit, fir alle Pro-

-
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WUSTENROT N

Gasthaus Waldhorn

Das historische Gasthaus im Wis-
tenroter Ortsteil Finsterrot bietetin
gemitlicher Atmosphare Platz zur
Einkehr sowie Rdumlichkeiten fur
Familienfeiern (Sitzplatze: Gast-
raum 40, Nebenraum 34, AuBen-
bereich 24). Bei Ausfliiglern, Wan-
derernund Radfahrernist das
Waldhorn sehr beliebt. Denn die
N&he zum Finsterroter See und
dem Dachsi-Naturerlebnispfad
machen es zur willkommenen
Einkehrstationinmittenderreizvol-
len Umgebung des Schwabisch-
Frankischen Waldes. Das freundli-
che Team von Wolfgang Weber ser-
viert gutburgerliche Kiiche mit sai-
sonalen Gerichten. Zum typischen
Speiseangebot gehoren neben

Beol
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dukte sind im Laden ausfiihrliche
Produktinformationen mit Nahr-
werten, Allergenangaben etc. hin-
terlegt und kdnnen jederzeit einge-
sehenwerden.

Fur Ingmar Krimmer fangt die Qua-
litat der Backwaren schon weit
auBerhalb der Backstub', und zwar
bei den Rohstoffen, an. Deshalb
setzteraufhochste QualitatimEin-
kauf. Das Biolandmehl liefert die
OBEG aus Schrozberg, Sonnenblu-
men- und Kiirbiskerne kommen
aus Suddeutschland beziehungs-

dem Wildbraten aus der Hirsch-
kalbskeule schwabischem Zwie-
belrostbraten sowie einem
Gemuse-Schupfnudelteller fur
Vegetarier auch saisonale Gerichte
wiezum Beispiel Gansebratenoder
im Frahjahr leckerer Spargel.
Natdrlich sind auch Spéatzle und
Knodel selbst gemacht — dennim
Waldhorn wird die Tradition in nun-
mehr finfter Generation gelebt.
Wer das leckere Essen auch zu
Hause genieBen méchte, kannsich
vom Waldhorn-Catering-Service
ab zehn Personen beliefern lassen:
individuell zusammengestelltundin
bewahrter Waldhorn-Qualitat. anz

Gasthaus Waldhorn

Alte StraBe 7

71543 Wiistenrot-Finsterrot
Telefon: 07945 2285
weber@waldhorn-finsterrot.de
www.waldhorn-finsterrot.de

Offnungszeiten: Mo, Do - Sall-14
und ab 17 Uhr, So & Feiertage:
durchgehend warme Kuiche.
Ruhetag: Di & Mi

00O Wiet O %

weise Osterreich und Eier von dem

befreundeten Biolandhof auf der

Kleincomburg Schwabisch Hall.
anz

Hohenloher StraBe 39

74547 Untermiinkheim

Telefon: 0791 8362

Offnungszeiten:

Di - Fr7-18 Uhr, Samstag von

7-11Uhr auf Vorbestellung

(Bestellschluss Donnerstag 18

Uhr)

% &

Im seit 15 Jahren in Weinsberg
bestehenden Asia Khan verwohnt
Familie Chen ihre Gaste mit chine-
sischen, thailandischen, mongoli-
schen und japanischen Késtlich-
keiten — auch Sushi. Die Gaste fin-
denaufder Karte mehrals 80 auch
vegetarische Gerichte. Ein High-
lightist das abendliche Erlebnisbii-
fett. Auch mittags kénnen sich die
Gaste am Bufett bedienen. Mit 140
Platzen eignet sich das Restaurant
auchideal fur Feiern aller Art. anz

Heilbronner StraBe 65
74189 Weinsberg
Telefon: 07134 9180178
www.asiakhan.de

E-Mail: info@asiakhan.de

Offnungszeiten: Di— S011.30 -
14.30 Uhrund17.30 - 22.30 Uhr
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Herbst pur in der Schiissel

Porridge mit Bratapfel-Topping schmeckt jetzt besonders lecker

ut, dass Porridge sein

Image heutzutage

durch einen wohlklin-

genden Namen ordent-
lich aufpolieren konnte. Denn frii-
her hief es einfach Haferschleim.
Das Kklingt zugegebenermaflen
nicht ganz so lecker und ziemlich
altmodisch.

Doch gerade im Herbst und Win-
ter ist Porridge eine schon wiarmen-
de Mahlzeit, die nicht nur lange satt
macht, sondern dabei auch be-
kommlich und gesund ist. Und
durch das Bratapfel-Topping be-
kommt das Ganze eine wunderbar-
winterliche Note.

Zutaten fiir zwei Personen:

Fiir das Porridge braucht man eine
Tasse Haferflocken, zartschmel-
zend, zwei Tassen Mandelmilch von
gerosteten Mandeln und ein Tiit-
chen Vanillinzucker.

stimme.de/shop ——% Regi@nales

STIMME

-
o

Die Zutaten fiir das Bratapfel-Top-
ping sind: ein groRer Apfel, zwei Tiit-
chen Vanillinzucker, eine Handvoll
getrockneter Cranberrys, ein Tee-

loffel Zitronensaft, Zimt, zwei Trop-
fen Bittermandelaroma, ein Teelof-
fel Butter oder eine pflanzliche But-
ter-Alternative

Shop

Zubereitung:

1. Den Apfel waschen, das Kernge-
hiuse entfernen und in mundge-
rechte Stiicke schneiden. Butter in
einer Pfanne erhitzen und den Apfel
darin fiir einige Minuten bei mittle-
rer Temperatur anbraten. Mit dem
Vanillinzucker karamellisieren las-
sen, ein wenig Zitronensaft und die
Cranberrys dazugeben, mit Zimt
und dem Bittermandelaroma ab-
schmecken und vom Herd nehmen.

2. Die Mandelmilch mit dem Vanil-
linzucker in einem Topferhitzen, die
Haferflocken darin einriihren und
alles aufkochen lassen — und schon
ist das Porridge fertig.

3. Das Porridge in Schiisseln fiillen,
die Bratapfelmischung dariiber ge-
ben und hei} servieren. Wer mag,
streut gehackte Niisse dariiber. dpa

JETZT BESTELLEN:

online stimme.de/shop
telefonisch 07131 615-625

Freizeit und Genuss 1 5



KIRCHSTEIGE 5 - 74080 HEILBRONN
RESERVIERUNG UNTER O7131-7488257
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25. & 26. Dezember 2024 11:30 - 14:30 Uhr
W eihnachtsbuffet 45 50 e

weitere Informationen finden Sie auf unserer

Homepage



	SH1241011WEG001H00_Blaetterkatalog
	SH1241011WEG002H00_Blaetterkatalog
	SH1241011WEG003H00_Blaetterkatalog
	SH1241011WEG004H00_Blaetterkatalog
	SH1241011WEG005H00_Blaetterkatalog
	SH1241011WEG006H00_Blaetterkatalog
	SH1241011WEG007H00_Blaetterkatalog
	SH1241011WEG008H00_Blaetterkatalog
	SH1241011WEG009H00_Blaetterkatalog
	SH1241011WEG010H00_Blaetterkatalog
	SH1241011WEG011H00_Blaetterkatalog
	SH1241011WEG012H00_Blaetterkatalog
	SH1241011WEG013H00_Blaetterkatalog
	SH1241011WEG014H00_Blaetterkatalog
	SH1241011WEG015H00_Blaetterkatalog
	SH1241011WEG016H00_Blaetterkatalog

