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Liebe Leserinnen, liebe Leser,

nachdem der Start der Sommerferien buchstéblich ins Wasser

gefallen ist, haben uns die vergangenen Wochen fiir den
nasskalten Augustbeginn entschédigt. Und wie: Bei bestem
Altweibersommerwetter konnten wir im Raum Heilbronn,

im Kraichgau und im Hohenlohekreis das Leben bis in die
Abendstunden im Freien genieBen sowie reichlich Sonne und
Kraft tanken. Das macht schon jetzt Lust auf mehr: Ist es nicht
herrlich fiirs Gemdit, in den kommenden Wochen unter den

bronzenen Kronen der Herbstwalder bei einem Spaziergang die

Seele baumeln zu lassen?

Apropos Kraft tanken: Aufgrund der reichhaltigen Schatze
der Natur finden sich jetzt auch wieder allerlei erntefrische
Energiequellen auf den Tellern und in den Glasern der Gastro-

nomen unserer Region. Von vielseitigen Kiirbisvariationen tiber
jagdfrisches Wild und Gansebraten bis hin zu neuem Wein oder
Apfelsaft lasst sich die Heimat in vollen Ztigen auch kulinarisch

erkunden. Der Herbst ist eine Zeit voller Genuss.

In der vorliegenden Ausgabe unseres Magazins bieten wir
auf 16 Seiten allerlei Tipps und Adressen, wie und wo man die
Freizeit in voller Lebensfreude verbringen kann und welche
besonderen Spezialitaten die Koche sich ausgedacht haben.
Keine Frage: Die sich bietende Vielfalt ist ebenso bunt

wie die Blatter im Oktober.

Viel Vergniigen beim Erleben \

und Verwéhnenlassen. A 3
=
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9 GRILLGOTT

Dein Barbeque-Experte in Abstatt
oder online unter grillgott.com

« Grills

« Zubehdr

« Fleisch

+ Feinkost

» Outdoorkichen

GrillGott GmbH | SeestraBe5/1, 74232 Abstatt | 07134/5180031 | info@grillgatt.com

BAD FRIEDRIC}
Drei-Fliisse-Salzstadt

Bad Friedrichshall kann ohne Uber-

treibung von sich behaupten, die
einzige Drei-Fliisse-Salzstadt in
Deutschland zu sein. In der Stadt
munden der Kocher und die Jagst
inden Neckar —und das einzige
Salzbergwerk Baden-Warttem-
bergs (wieder ab 2024 besuchbar)
ist hier ebenfalls zu finden.

Mit den drei dicht beieinanderlie-
genden Schlossern St. André’sche
Schlésschen, Schloss Lehen und
dem Greckenschloss bietet es sich
an, den historischen Stadtteil
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Kochendorfbeieiner Stadtfiihrung
besser kennenzulernen.

Und auch dem vierten Schloss,
dem Schloss Heuchlingen, lohnt es
sich, einen Besuch abzustatten.
Dabeigibteshistorische, aberauch
lustige und unterhaltsame Fuhrun-
gen zu erleben.

Ob das gemditliche Schacht-See-
Fest oder kulturelle Comedy-
abende, ob lustiges und spektaku-
|ares StraBen-Theater-Fest oder
musikalisches Kabarett, Kinder-
theater oder internationales Zau-
bertheater, gefiihrte Rad- und Wan-
dertouren oder Familienfiihrungen
durch die Schlosser oder zu den
Schlossgespenstern—inBad Fried-
richshall gibt esinjedem einzelnen
Monat eine ganze Menge zu erle-
ben. anz

Stadtmarketing, Tourismus &
Kultur Bad Friedrichshall
Telefon: 07136 832-106

E-Mail: tourist@friedrichshall.de
www.friedrichshall.de
www.friedrichshall-tourismus.de
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Wintergarten Saline

Seit Beginn dieses Oktobers gilt:
Exklusiv feiernim Wintergarten
Saline. Denn: Warum in die Ferne
schweifen, wenn das Gute doch so
nahist! Warme Holzhatt'nund ein
gemitliches Ambiente in unserem
Garten, zwischen Feuerstelle und
Nadelholz, laden Sie und Ihre
Gaste ein, eine tolle Zeit im Winter-
garten Saline zu verbringen. Feiern
Sie ein zuinftiges Fest mit Ihren
Gasten in unseren Hutt'n. Exklusiv
buchbar fiir lnre Weihnachtsfeier,
Geburtstagsfeier — oder einfach
nur so. Abgerundet mit einem
leckeren Bufett und den dazu pas-
senden Getranken erleben Sie
einen unvergesslichen Abend.
Buchbar von Mittwoch bis Sonntag
(im Dezember auch dienstags).
Sollten Sie besondere Wiinsche

Salinenstr. 24 - 74906 Bad Rappenau
www.haeffner-braeu.de
Telefon 07264 8050 - Fax 805119

haben, sprechen Sie uns gerne an.
AuBerdem neu in diesem Winter:
Die Jagstfelder Gluhweinhitte, mit
der groBten Gluhweinauswahl zwi-
schen Kocher und Jagst - jeden
Freitag bis Sonntag im Wintergar-
ten Saline. Trinken Sie einen heiBen
Gluhwein an unserem knisternden
Feuer. Oder probieren Sie einen
leckeren Burger von unserer
neuen Burgerkarte. Zum Beispiel
den Kochendorfer mit Ei und
Speck, den scharfen Hagenbacher
oder aber unsere Wilde Hilde mit
wirzigem Camembert und Whis-
key-Preiselbeer-Majo.

Und wemdas alles nicht reicht, der
kannjeden Sonntag unser leckeres
Huttenfrahstick mit Herzenslust
genieBen. Umrechtzeitige Reser-
vierung wird gebeten. anz

Saline 5

74177 Bad Friedrichshall
Telefon: 07136 6023591
www.biergarten-saline.de

Offnungszeiten: Mi - Sa und feier-
tagsab 11.30 Uhr; So ab 9.30 Uhr
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BADRAPPENAU

Hiaffner Brau

Bereits seit 1908 sind Hotel, Gast-
hof und Brauerei Haffner Brauin
Familienbesitz. In der gemdtlichen
Gaststube wird schwabische,
badische und internationale, gut-
burgerliche Kiiche serviert. Bier-
liebhaber finden in den vier Hop-
fenstopfer-Bieren eine besondere
Spezialitat. Dazu gibt es die fiinf
Haffner Brau-Sorten. anz

SalinenstraBe 24 (Anfahrt tiber
»Am Brauhaus*)

74906 Bad Rappenau

Telefon: 07264 8050 Fax: 805119
www.haeffner-braeu.de

Offnungszeiten: Sa— D0 9.30 -
22.30 Uhr, Fr Ruhetag, warme
Kiiche 12 -14 Uhr, 18 - 21 Uhr
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Rappsodie Sole- und Saunaparadies

Restaurant Rappsodie

Die Solebad Gastronomie im Rapp-

sodie steht nicht nur Badegésten
zur Verfligung, sondern st ein
offentliches Restaurant. Das reich-
haltige Frihsttcksbufett am Vor-
mittag erfreut sich auch bei Spa-
ziergangern des Kurparks oder
anderen Besuchern groBBer
Beliebtheit. Taglich wechselnde
Mittagsgerichte erganzen die
umfangreiche Speisekarte. Dort
findet der Gast tiber 50 Gerichte
von der Folienkartoffel oder einer

schmackhaften Suppe fuir den klei-

nen Hunger zwischendurch tiber
schwabische Kasespatzle und
Nudelgerichte bis hin zu Vegetari-

BAD WIMPFEN
Hotel Neues Tor

Bad Wimpfenverzaubert mit seiner
liebevollen Altstadt und dem male-
rischen Neckartal. Doch nicht nur
das: Hier eroffnete vor sechs Jah-
ren, im Oktober 2017, mit dem

Hotel Neues Tor ein Hotel der Extra-

klasse. ,Sich zu Hause fuhlen: Hier
kommt man nicht nur an - hier
fuhlt man sich daheim.”

Die Gaste, gleich ob Geschaftsrei-
sende oder Touristen, sollenihren
Aufenthalt in guter Erinnerung
behalten und gerne wiederkom-
men. Daflr sorgen unter anderem
die Architektur und die Ausstat-
tung der Hotelzimmer. Aber auch
die beiden Restaurants Staufers

schem und Deftigem aus der
Pfanne, beispielsweise Schnitzel
oder Rumpsteak. Auch eine Steak-
karte gibt es. Zudem lassen sich
leckere Desserts oder der hausge-
machte Kuchenindem mediterran
in Terrakotta und Griin mit Oliven-
baumen eingerichteten Ambiente
entspannt genieBen. Saisonale
Zusatzkarten versprechen
abwechslungsreichen Genuss. Sie-
ben ausgebildete Koche und zehn
Servicekrafte — das Restaurant ist
auch Ausbildungsbetrieb - berei-
tenalle Speisen frisch zu und legen
dabei groBen Wert auf regionale
Produkte. So kommen Obst und
Gemduse direkt von Bauern aus der
Region. Die 60 Platze im Innenbe-
reich und die Terrasse stehen auch
fur Geburtstage oder Familienfei-
ern zur Verfiigung. anz

SalinenstraBe 37

74906 Bad Rappenau
Telefon: 07264 206933-0
www.rappsodie.info

Offnungszeiten: Mo —So09-20 Uhr
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und Schlotzerstube werden den
Gasteninguter Erinnerungbleiben.
Das Gastronomiekonzept bietet
eine kulinarische Vielfalt der
besonderen Art. Viele Veranstal-
tungenin den Restaurants bieten
eine gelungene Abwechslung.

Auf der Terrasse kann man bei
schonem Wetter Platznehmenund
das einmalige Ambiente genieBen.
Auch die Hotelbar bietet eine
attraktive Wein-, Cocktail- und
Getrankeauswahl mit Snacks in
gemitlicher Atmosphare.

Im Restaurant Staufers werden
lokal-regionale, modern zuberei-
tete Gerichte serviert. Die regelma-

Seit November 2007 zieht die Kur-
stadt mit dem Rappsodie die Sau-
nagaste von nah und fernan. In
dem seit der Eroffnung stetig
erweiterten Areal stehen den
Freunden des gesunden Schwit-
zens inzwischen sieben verschie-
dene Saunen zwischen 50 und 90
Grad Celsius zur Verftigung. Dazu
kommen zwei Dampfbader und
eine ebenfalls extern zugangliche
Salzgrotte zur gesunden Entspan-
nung. Im Zeremonienraumim
marokkanischen Stil erleben die
Gaste zahlreiche hautpflegende
Zeremonien mit hochwertigen
Naturproduktenwie etwaeine Anti-
Aging- oder auch eine Heu-Zere-
monie. Im griinen Saunagarten mit
seinem Naturbadeteich in der
Mitte, dem Warmsprudelbecken
und der herrlichen Liegewiese

!‘i.., i -

Big wechselnde Speisekarte sorgt
fur die notige Abwechslung.
Besucherdes Staufershabeneinen
einzigartigen Blick tber die Alt-
stadt von Bad Wimpfen mit dem
Wahrzeichen, dem Blauen Turm.

In der rustikalen Schlotzerstube
genieBt man hingegen traditionelle
schwébische Gerichte, vom
Flammkuchen bis zum Zwiebel-

rostbraten. Das warme und gemiit-

liche Ambiente ladt zum Verweilen
und vielleicht auch auf das ein oder
andere Viertele aus dem vielfalti-
gen Angebot an regionalen, natio-
nalen oder internationalen Weinen
ein.

erganzt das Saunahaus mit der
Kaminlounge das Angebot. Hier
befinden sich neben der groBen
Kaminsauna auch ein Bistro und
ein Ruheraum.

Entspannung istim Rappsodie auf
vielen unterschiedlichen Ebenen
moglich. Sei es ein Besuchin der
Sauna oder bei einer wohltuenden
Massage im Wellnessbereich -
oder auch bei einer der verscho-
nernden Kosmetikbehandlungen.
Im Kleopatra- und Casarbad kon-
nen auch Paare gemeinsam bei
sanfter Musik, prickelndem Cham-
pagner und ganz besonderen
Badezusatzen wie Ziegenmilch
oder agyptischer Geranie entspan-
nen. Die urgesunde, warme Bad
Rappenauer Sole mitihren vielfalti-
gen Mineralien tut ihr Ubriges. anz

Salinenstr. 37

74906 Bad Rappenau
Telefon: 07264 2069330
www.rappsodie.info

Offnungszeiten: Mo-Do 9 - 22
Uhr, Fr&Sa9-23Uhr, So9-21Uhr
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Egal ob Kurzurlaub mit der Familie,
ein romantisches Wochenende zu
zweit oder eine Geschaftsreise —
dieser Aufenthalt bleibt im
Gedachtnis und ladt zum Wieder-
sehenein.

Fragen Sie im Hotel einfach nach
dem Veranstaltungsplan bis
Jahresende 2023. Das Team des
Hotel Neues Tor freut sich auf lhren
Besuch. anz

Alte Heilbronner StraBe 2
74206 Bad Wimpfen
Telefon: 0706393000
www.neuestor.de
info@neuestor.de

Restaurant Staufers:

Mo - S0 18 -22.30 Uhr
(Kuchenzeit bis 21.30 Uhr)
Sa-So12-15Uhr
(Kuchenzeit bis 14 Uhr)

Schlotzerstube:

Mo - Fr12 - 15 Uhr
(Kuchenzeit bis 14 Uhr)
Mo - So018 -22.30 Uhr
(Kuchenzeit bis 21.30 Uhr)

2T IN =S
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BRACKENHEIM ¢PB BRACKENHEIM Lo
Marc’s Café &
Brezel-Bickerei

Zinsers Flammle

Regionale Produkte, hochste Qua-
litat und die Liebe zum Tun — das
sind die Grundsteine des Erfolgs.
Das deutsch-indische Kiichenduo
Vinoth Kumar Subramani und
Thomas Zinser hat kreative neue
Rezepte entwickelt. Die Speise-
karte bietet schwabische Klassiker
und saisonale Gerichte. Neu eroff-
net sind Zinsers Appartements,
die,imeigenen Landhaus-Charme,
mit viel Liebe zum Detail eingerich-
tet sind. anz

LeintalstraBe 15

74336 Brackenheim-Neipperg
Telefon: 071359387060

E-Mail: info@zinsersflaemmle.de

Fr-Mi17.30 - 21 Uhr;

DoRuhetag; Sa& S011.30-14 Uhr;
Sa&So017.30-21Uhr

So bis 20 Uhr warme Kiiche

- .
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CLEEBRONN

Hiergibt's Brezeln satt: Schwabische
Brezeln pur oder lecker belegt — vom
Chefvor Ort frisch gebacken. Dazu
wahlen Gaste aus zehn verschiede-
nen Frithstiicken von Porridge bis
zumBio-Spiegelei. Zum Mittagstisch
munden Salate, Flammkuchen,
Rindfleisch-Burger und als Beson-
derheit: Marc's Brezelknddel.

Zur stiBen Stunde (15 bis 16 Uhr)
sind Kuchen, Torten und Kaffee
extraginstig. Und alles in tollem
Ambiente mit super Service. anz

AustraBe 30 (Medizentrum)
74336 Brackenheim

Telefon: 07135 9328963
www.marcs-cafe.de
Offnungszeiten:

Mo - Fr7-18.30Uhr,Sa7-13Uhr,
So & Feiertag ist Ruhetag

i’ ‘&’" f:') o‘co er. @ ﬁﬁn

Erlebnispark und Wildparadies Tripsdrill

Unweit von Heilbronn liegt der
Erlebnispark Tripsdrill mit iber 100
originellen Attraktionen. Zum
Altweibersommer prasentiert
Tripsdrillin einem herbstlich
bunten Gewand seine Vielfalt von
Achterbahnen, Wasser- und Famili-
enattraktionen fiir jedes Alter. Eine
Weltneuheit stellen die beiden
preisgekronten Achterbahnen
Volldampf* und ,Hals-tber-Kopf*
dar, deren Streckenverlauf sich
mehrfach kreuzt.

Neu 2023: Das Pumpwerk sorgt
mitmehrals 1000 Wasserfontanen
fur interaktiven Spaf vor der
Kulisse der Achterbahnen ,Kara-
cho”und,,Mammut*. Die Kleinsten
konnensichin der Spielewelt
~Sagewerk” so richtig austoben.
Im Eintrittfir den Erlebnispark ent-
haltenist auch das taglich geoff-
nete Wildparadies mit iber 60 Tier-
arten. In begehbaren Gehegen las-
sen sich zahme Hirsche futtern.
Spannend und lehrreich sind die
Futterung der Fischotter, Baren,
Luchse, Wélfe und Wildkatzen
sowie die Flugvorfuhrung (taglich,
auBer freitags). Zu Erkundungs-

6 Freizeit und Genuss

tourenladen Walderlebnispfad und
BarfuBpfad ein.

Unheimlich wird es in Tripsdrill bei
den Schaurigen Altweibernachten
(20. & 21. Oktober sowie 27. & 28.
Oktober) mit vier Grusellabyrin-
then, einer Gruselzone und
nachtlichem Fahrspal3 auf drei
Achterbahnen. Auch die Spielewelt

Speisekar
Sie auf www.

o

d Offnungszeiten finden
. U;ll;fs.telhaeufs.er-hralllhaus.de

Direkt in unserer Brauere: gelegen ladt

Sie unser Biergarten-\x!irtshaus mit

frischen Distelhduser Bierspezialititen

l_lI'lC! leckeren 1*egiona]en Speisen aus

unserer Brau]lauskﬁche Zum

\fe rwe 1 l €I ein .

Reservierungen per Telefon 09341/805-820

oder per Mail an brauhaus@distelhacuser.de

7 DISTELHAUSER

l'lllller eihe -Frisd-e. uez"

~Sagewerk” und der ,HeiBe Ofen”
sind geoffnet.

Ganz neu: Eine Fontanenshow
bringt ein faszinierendes Farben-
spielin die Dunkelheit.
Kindgerechte Gruselstimmung ist
am 30. & 31. Oktober tagstiber

unter dem Motto , StiBes oder Sau-

res" angesagt — mit vielen span-

nenden Aktionen, Spielen, zwei
Mitmach-Theatern sowie einem
Strohlabyrinth.

Wer seinen Ausflug nach Tripsdrill
mit einer Ubernachtung verbinden
mochte, sollte das Natur-Resort
nutzen. 20 komfortable Schafer-
wagen und 48 Baumhauser stehen
hier fur unvergessliche Ubernach-
tungen bereit.

Fur alle, die noch mehr Spa3 und
Abwechslung wollen, empfiehlt
sich der Tripsdriller Jahres-Pass,
der sich bereits beim dritten
Besuch des Erlebnisparks rentiert.
Besucher kdnnen damit Tripsdrill
365 Tage im Jahr so oft besuchen,
wie sie méchten. anz

Erlebnispark-Tripsdrill-StraBe 1
74389 Cleebronn
www.tripsdrill.de

Der Erlebnispark hat noch bis zum
5. November 2023 getffnet (tages-
aktuelle Offnungszeiten: siehe
Website). Das Wildparadies hat
ganzjahrig taglich ab 9 Uhr geoff-
net. Tickets sind online erhaltlich.

T B
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Gaststitte Sulmtalhalle

In Erlenbach gibt es Grund zur
Freude: Das renommierte Kultura
&Sportheim 6ffnet nach umfas-
sender Renovierung seine Tliren
und prasentiert sich in beeindru-
ckendem neuen Gewand. Das
Team von Lika Genuss macht jede
Festlichkeit zum unvergesslichen
Erlebnis. Die Kéche sorgen mit
exquisiten Kreationen von delika-
ten Vorspeisen bis zu kdstlichen
Hauptgerichten und verfuhreri-
schen Desserts fir Genuss. anz

Wirtskeller St. Georg

Bereits von auBen besticht das
Baumann'sche Haus durch sein
schones Fachwerk. Im Inneren
eroffnet sich dem Besucher ein
geraumiger Gewdlbekeller mit
besonderem Flair. Hier servieren
die Gebruder Shala frisch zuberei-
tete deutsche und italienische
Gerichte. Durch die offene Kiiche
konnen die Gaste dem Chef bei der
Zubereitung zuschauen. anz

TalstraBe 21

74235 Erlenbach
www.lika-serviert.de
Telefon: 07132 450 6442

Offnungszeiten:
Di, Fr,Sal8-23Uhr; So12-20 Uhr
Mo & Mi Ruhetag

Kirchgasse 31

75031 Eppingen

Telefon: 07262207733 & :

Fax: 07262207734 E o L]
mail@wirtskeller-sankt-georg.de =y &
Di-So011.45-14und17.30-22 Uhr, 0 [
Sa17.30 - 22 Uhr, Mo Ruhetag ' l
= *p & & i B

Shop

Das neue
Rezeptheft

Weihnachten in der
Familien-Backstube: ,,StBer

Die Krone am Fluss

Die Krone am Fluss im Forchten-
berger Teilort Sindringen st ein
Zufluchtsort vor der Hektik im All-
tag. Sie bietet gemditliche Zimmer

und gutes Essen mit moglichst vie-

len Produkten aus der Umgebung.
Gaste spuren hier die Kraft der
Natur und den Wert ruhiger
Bestandigkeit. Ideal ist das Land-
hotel fur Radfahrer, Wanderer und
Businessgaste der Region. Das

regional-saisonale Restaurant ver-

fugt iber einen groBen AuBenbe-
reich mit Spielplatz sowie tber
mehrere Raumlichkeiten fiir Ban-
kettveranstaltungen und Tagun-
gen. Ein besonderes Highlight ist
der neu gestaltete PRIVAT SPA

Wellness Schmiede". Bei knistern-

dem Kaminfeuer, wohltuender
Saunawarme und beruhigender

Musik entspannen Gaste in der
kuscheligen Wohlftihlecke. Der SPA
Bereich wurde speziell fur die
exklusive Nutzung durch zwei bis
vier Personen geschaffen. In unge-
storter Atmosphare entfliehen Sie
dem Alltag. Das Design ist ange-
lehnt an die zugehorige historische
Schmiede und verbindet somit
Gemuitlichkeit und Modernitat.
Verschiedene Wohlfuihl-Arrange-
ments finden Sie auf www.krone-
sindringen.de/privatspastartseite.
Selbstverstandlich werden auch
Gutscheine ausgestellt. anz

Untere StraBe 2

74670 Forchtenberg-Sindringen
Telefon: 07948 91000
info@krone-sindringen.de
www.krone-sindringen.de

‘ul i‘ﬁ!‘b (=] ﬁa ?‘\"m’ o‘co er.

Zauber* stellt 45 ausgewahlte
=y Platzchenrezepte von unseren

L/ R

Leserinnen und Lesern vor.

Mal klassisch-traditionell, mal
ausgefallen. Die beste Grundlage
fur einen leckeren und wunder-
schonen Platzchenteller!

Erhéltlich unter anderem in
unseren Geschaftsstellen in
Heilbronn und Ohringen, unter
“iﬁi’]m shop.stimme.de, bei Edeka
Ueltzhoéfer und in allen Filialen
der Backerei Hardtner.

[=]

6,90 Euro :
(e &

STIMME

[ [ = ,%;"“""W'

JETZT BESTELLEN:

online shop.stimme.de
telefonisch 07131 615-625

stimme.de/shop

Freizeit und Genuss 7
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Sofra Grillhaus

Das Sofra Grillhaus in Heilbronn-
Neckargartach besteht seit 2013.
Hier gibt es turkische Grillspeziali-
taten direkt vom echten Holzkohle-
grill - denn so schmeckt das Grill-
fleisch am besten. Unsere Speisen
wie zum Beispiel Yufka, Lahmacun,
Pide und Pizzen werden vor den
Augen der Gaste zubereitet und
frisch serviert. Suppen, Vorspei-
sen, Salate und StiBspeisen ergan-
zendie Speisekarte. Nattirlich gibt
esim Sofra Grillhaus auch leckeren
Déner beziehungsweise Yaprak
Doner. Vorbestellungen und Reser-

vierungen sind moglich. Wir freuen
uns auf Sie! anz

BockingerstraBe 4

74078 Heilbronn-Neckargartach
Telefon: 07131 2715945
info@sofra-grillhaus.de
www.sofra-grillhaus.de
instagram @Sofragrillhaus
Facebook: Sofra Gillhaus
Heilbronn

Offnungszeiten: So-D010.30 - 24
Uhr; Fr-Sa10.30 - 1Uhr

]

Hendl Cube - Ein moderner Klassiker

Hendl Cube ist das angesagteste
Schnell-Restaurantinder ,Kath-
chenstadt”. Kein Wunder, denn
Hendl-Cube-Chef Martin Soonius
hatden Anspruch, das ,beste
Hendlim Landle" anzubieten.
Diesbezuiglich arbeitet er nicht nur
eng mit deutschen und dsterrei-
chischen Produzenten zusammen,
sondern garantiert mit selbigen
auch hochste Hygienestandards
und zudem bestmogliches Tier-
wohl.

Aber auch alle anderen Speisen
(unter anderem Burger, Salate,
Schnitzel und Wraps), die in der
ehemaligen Wienerwald-Restaura-
tion angeboten werden, haben es
lecker-schmecker-méaBig einfach
voll drauf. Und die coolen ,Cubes”,

in denen sich gerne auch mal vege-
tarische und vegane Leckereien
finden, im wahrsten Sinne des
Wortes in sich. Und zwar fir jeden
Geschmack, alle Altersklassenund
in diversen PortionsgroBen.

Dass sich Herzblut-Gastronom
Martin SooniusbeiseinenReisenin
europaische Kulinarik-Gefilde
regelmaBig inspirieren lasst,
erkennt man an den vielen Hendl-
Cube-Aktionen — wie zum Beispiel
dem , Deal des Monats" - die
immer wieder neue Fans finden.
Naturlichauch, weilbeiHendl Cube
der Service in allen Bereichen und
jederzeit groBgeschrieben wird.
Seit geraumer Zeit bietet Hend|
Cube tibrigens auch einen grandio-
sen Catering-Service (ab 60 Perso-
nen)an. anz

Moltkestr. 48, 74076 Heilbronn,
Telefon: 07131 161064

Mail: heilbronn@hendlcube.de
www.hendlcube.de

Offnungszeiten:
Mo - S010.30 - 23 Uhr

o
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Wirtshaus zum Reiterhof

Im Wirtshaus zum Reiterhof in Heil-
bronn-Horkheim erwartet Sie ein
Gastronomieerlebnis der ganz
besonderen Art. Adrian Nistor und
sein Wirtshaus-Team servieren
ihren Gasten schwabische Speisen
und mediterrane Spezialitatenin
auBergewohnlicher Atmosphare.

Eingebunden in die moderne und
groBzigige Reitanlage des Reiter-
hofs Horkheim findet man hier
einen Ort zum Entspannen und
GenieBen. Das Wirtshaus selbst
bietet mit seiner gemutlichen
Inneneinrichtung alles, was das
Herz begehrt. Die offene Kiiche
gewahrt jederzeit Einblick in die
Zubereitung der Speisen, und das
Service-Team setzt alles daran,
dass die Gaste ihren Aufenthalt
wirklich genieBen kénnen.

Zudem verflgt das Wirtshaus tiber
Coronafilter, welche die Aerosol-
partikel gut abscheiden und das
regelmaBige Liftenin den Winter-
monaten Uberflussig machen. Von
April bis Oktober kann man auf der
groBzugigen Terrasse mit 96 Sitz-
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platzen das besondere Reiterhof-

Ambiente hautnaherleben. Die Ter-

rasse verfugt tber Palmen, Son-
nenschirme und Heizstrahler, die
den Aufenthaltim AuBenbereich
auchindenkalteren Abendstunden
angenehm gestalten. Immer von
Dienstag bis Freitag serviert das
Team des Wirtshauses zum Reiter-
hof auch einen Mittagstisch mit
wochentlich wechselnden Tages-
gerichten. Und naturlich bietet das
Wirtshaus zum Reiterhof in Heil-

bronn-Horkheim auch noch ein
hervorragendes Ambiente fur jegli-
che Feierlichkeiten. Ob Geburts-
tage, Taufen oder Firmenfeiern,
jeder Anlass kann hier gebtihrend
gefeiert werden. Machen Sie sich
einfach selbst ein Bild. Ein Besuch
lohnt sich auf jeden Fall. Weitere
Informationen, aktuelle Aktionen
und Wissenswertes —auch zu
Reservierungen sowie der Mittags-
und Speisekarte — sind auf der
Homepage zu finden. anz

Wirtshaus zum Reiterhof
Kelterweg 41/1

74081 Heilbronn-Horkheim
Telefon: 071312051020
info@wirtshaus-zum-reiterhof.
de
www.wirtshaus-zum-reiterhof.de
Offnungszeiten:

Mo Ruhetag;

Di-Sall-22 Uhr;
Sol1l-21Uhr

2p&N DH
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Weinstube Drauz

Unsere Weinstube liegt idyllisch
umrahmt von Garten und Wein-
bergen am sudéstlichen Stadt-
rand von Heilbronn. Wir 6ffnen
relativ regelmaBig fir zwei
Wochenim Monat. AuBer erlese-
nen Weinen aus eigener Erzeu-
gung bieten wir auch eine Vielfalt
von typisch schwabischen Gerich-
ten. Naturlich kommen die meis-
ten Zutaten direkt aus der Region
und werden frisch zubereitet. Off-
nungszeiten finden Sie aktuell auf
unserer Homepage. anz

In den Stahlbiihlwiesen 30
74074 Heilbronn

Telefon: 07131767600
info@wein-drauz.de
www.weinstube-drauz.de

i sSh D

Café & Wein

Im modernin Grin und dunklem
Braun eingerichteten Hofcafé Café
& Wein der Wengerterfamilie Kurz
ist alles hausgemacht. Regionale
Kiiche mit regionalen Zutaten lasst
sich genauso genieBen wie frisch
gebackener Kuchen sowie eine
grandiose Aus- und Fernsicht. Bei
dem Aussiedlerhof ist reichlich
Platz zum Parken, fur Familienfei-
ern, aber auch fir ausgedehnte
Spaziergange. anz

Hiittenackerweg 10

74081 Heilbronn

Telefon: 07131506550
www.cafeundwein.de
Offnungszeiten:

Do11.30-22Uhr, Fr-So9-22 Uhr

® ool oo g Iy it A

Zwischen Schwabisch Hall und
Crailsheim, inmitten der reizvollen
Hohenloher Landschaft, liegt das
Flair Park-Hotel llshofen. Seit tiber
30 Jahren begeistert es Urlaubs-
und Tagungsgaste aus Nah und
Fern. Das Haus bietet stilvolles
Ambiente, behagliche Zimmer und
eine exzellente Kiiche. Die Lage
inmitten von Baumen und einer
schonen Parklandschaft machen
es perfekt, um sich ein paar Tage
lang zuentspannenundzuerholen.
Auch fur Feierlichkeiten, Tagungen
und Events bietet es denidealen
Rahmen. Die Nahe zur A6 machen
das Haus gut erreichbar. Ftir Sport-
begeisterte stehen ein Fahrradver-
leih, zwei Tennisplatze, ein Volley-
ballfeld sowie Boccia und GroBfeld-
schachim Hotelpark bereit. Nach
einem aktiven Tag verspricht das
Hallenbad mit Sauna wohltuende
Entspannung.

Kulinarischen Genuss mit Speziali-
tatenausder Regionbietendasele-
gante Panorama-Restaurant mit
Terrasse und die rustikale Kut-
scherstube. Fiir besondere Gau-
menfreuden sorgen wechselnde

HEILBRONN PP ILSHOFEN N

Flair Park-Hotel IIshofen

Aktionenim Restaurant, beispiels-
weise die Wildwochen oder die Kuli-
narische Weinprobe ,,Hunn trifft
BaBgeige mit Lumpp, Rommel &
Co." am 18. November (Reservie-
rung erforderlich). Die Bistro-Bar-
Lounge Bajazzo |adt ein, den Tag
beieinem Drink Revue passieren zu
lassen. anz

ParkstraBBe 2

74532 lishofen

Telefon: 079047030
www.parkhotel-ilshofen.de

Offnungszeiten Restaurant:

Mo -Sa12 -14 und 18 - 22 Uhr,
Kiche bis 21.30 Uhr,

sonntags geschlossen
Offnungszeiten Bajazzo-Bar:
Mo-D016.30-0.30Uhr,Fr&Sal6
-1Uhr & S014.30-23.30 Uhr

- Dy B et AR
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Restaurant DeSi im Tower

Das Restaurant DeSi befindet sich

im Tower des ZIEHL-ABEGG Gebau-
des direkt an der Autobahn A6. Der

Blick ist rundum maglich: sowohl
bergauf Richtung Waldenburg als

auch tber die Hohenloher Ebene in

Richtung Kupferzell.

Das Restaurant des Unternehmens

ZIEHL-ABEGG ist ein 6ffentliches
Restaurant und bietet Speisen fur
jedermann. Unser Tipp: vorher
anrufenund reservieren, da es
immer wieder durch private Feiern
belegtist. Das DeSi bietet kulinari-
sche Gentisse unter dem Motto
.burgerlichmodern® an. Die wech-
selnde Karte orientiert sich an der

jeweiligen Saison und viele der ver-

wendeten Zutaten kommen aus

dem Hohenloher Land. Wer es

bodenstandig liebt, kann beispiels-
weise einenmoderninterpretierten
Zwiebelrostbraten wahlen. Auch
fur Vegetarier gibt es eine groBe
Auswahl an Speisen. Von Montag
bis Freitag werden jeden Mittag vier
wechselnde Tagesessen angebo-
ten. Selbstverstandlichist eines
davon auch vegetarisch.

Immer wieder gibt es Aktionszeit-
raume, dann bietet das DeSi bei-
spielsweise besondere Burgerspe-
zialitaten, Steakabende, Speisen
ausderinternationalen Kiiche oder
Fondue an. Alle Gerichte sind auch
zur Abholung oder Lieferung mog-
lich. Das Ambiente des DeSi
besticht durch klare Strukturen
und eine schnorkellose Farbge-
bung: die ideale Umgebung fur pri-

ot

vate Feiern, wie Geburtstage,
Hochzeiten, Jubilden oder fir Fir-
menveranstaltungen, Seminare
und Tagungen. Ein Beamer sowie
vier zentrale Bildschirme kénnen
bei Veranstaltungen genutzt wer-
den. Gerne beréat Sie das Restau-
rantteam auch hinsichtlich des
Menis oder der Dekoration fiir [hre
Feier und geht auf Ihre Wiinsche
ein.

Das DeSiist vollklimatisiertundein
barrierefreier Zugang ist tiber den
Glasaufzugméglich.Direktvordem
Gebaude befinden sich kostenfreie
Parkplatze fur die Besucher. anz

Giinther-Ziehl-StraBe 1
74635 Kupferzell
Telefon: 07940 1690500
info@desi-im-tower.de
www.desi-im-tower.de

Offnungszeiten:

Mo 11.30 - 14 Uhr/abends
geschlossen (Kiichenschluss:
13.30 Uhr), Di - Fr11.30 - 14 Uhr
und 18 - 22 Uhr (Kuichenschluss:
13.30/21 Uhr), Fr—Sa18 - 22.30
Uhr (Kichenschluss: 21 Uhr),
So11-14Uhrund 18 - 22 Uhr
(Kuchenschluss: 13.30/ 21 Uhr)

waEdHND
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 KONZELSAU LAUFFEN an

Besondere Produkte aus der Geniel3erregion Hohenlohe-Tauber-Franken

Genuss und Landschaft sind in
Hohenlohe und dem nahegelege-
nen Taubertal zwei Begriffe, die aus
der Region weithin herausstrahlen.
Gibtesdoch nicht nur die ganz typi-
schen und bekannten Spezialita-
ten, sondern auch Produkte, die
aus der Masse hervorstechen.
Haben Sie schonin Hohenlohe
angebautes Hanfol oder Hanf-
Knabbernisse probiert? Oder
erfrischende Milcherzeugnisse, die
den Namen der Kuh innehaben,
von deren Milch sie hergestellt
wurde?

Das Obst von den Streuobstwiesen
wird zu Hohenloher Cider,
Mouschd, Limonade und edlen
Branden gesammelt und verarbei-
tet. Diese Handarbeit sorgt somit

fur den Erhalt der wertvollen Kul-
turlandschaft. Kostliche Weine aus
den Steillagen von Kocher, Jagst
und Tauber sowie von den Keuper-
bsden um Ohringen, Bretzfeld und
Pfedelbach kitzeln den Gaumen.
Linsen, alte Kartoffelsorten, aber

auch neue Sorten wie Ingwer, Melo-

nen und Flower Sprouts sindim
Angebot. Fleischprodukte vom

Dichle

Das urige Wirtshaus in Lauffens
Stadtmitte beim Postplatz zeich-
net Gemutlichkeit und ein super
Preis-Leistungs-Verhaltnis aus.
Regionale Kiiche verwohnt jeden
Gaumen mit durchgehend warmer
Kiche. Beliebt bei Jung und Alt
sind vor allem dienstags der
~Schnitzeltag”, mittwochs der
.Rostbratentag” und freitags der
~Burgertag"”. Wer einmal hier war,
kommt garantiertimmer wieder
Aus dieser feinen Angebotspalette gerne vorbei. anz
erzeugen Kdéche regionale und sai-
sonale Spezialitaten an ihren Her-
den. Viele sind Familienbetriebe
seit mehreren Generationen, in
dem jedes einzelne Familienmit-
glied sein Konnen und Fachwissen
einbringt. Wer wissen will, was die
GenieBerregion bietet, findet unter
www.hohenlohe.de Inspirationund

Hintere StraBe 2
74348 Lauffen am Neckar

Lamm, Pute, Hahnchen, Rind und Informationen. anz Telefon: 0713312286

Damwild werden regional produ- www.daechle-lauffen.de

ziertund verarbeitet. Touristikgemeinschaft Mo Ruhetag;

Alle Produzenten haben den Hohenlohee.V. Di&Mi9-23 Uhr:

Anspruch, saisonal undim eigenen Allee 17, 74653 Kiinzelsau Do17-23Uhr:

Anbau herzustellen und mit mog- Telefon: 07940 18-1206 Fr.Sa, S09 - 23 Uhr

lichst wenig und kurzen Transport- info@hohenlohe.de

wegen in den Vertrieb zu bringen. www.hohenlohe.de .o .
= pe i dt D

Der NECKAR mit ruhigem und groBflachigem “"'-

Oberschleusenwasser bei Lauffen ist eines der schonsten
Bootsreviere im Unterland.

Schwébische gemitliche Atmosphére
begleiten Sie durch alle Kurse. AuBer Bootssport
bietet unser Revier zahlreiche Freizeitmdglichkeiten.

Aidung: |
e MOTORBOOTSCHEIN

Amtlicher Sportbootflhrerschein See (Kiste), Binnen- und Bodenseepatent —

e SEGELSCHEIN

Amtliche Sportbootfiihrerschein Binnen, Segel- und Bodenseepatent -

Dienstag, 7.11.2023, 19 Uhr

im April 2024

e UKW-SPRECHFUNKZEUGNIS
Ihr starker Partner fur das SRC & LRC &

UBI Sprechfunkzeugnis — am 11.11. um 10 Uhr

Um Anmeldung wird gebeten.

Inh. Lothar Lang - Neckaruferweg 14 - 74348 Lauffen/N.

Telefon 07133 8982

Mobil 0172 7474037 - info@yachtschule-bootslaedle.de
www.yachtschule-bootslaedle.de/ausbildung.htm

Yachtschule

XCOT (5(* ((*
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Hendl Cube

Der Volksmundsagt: Nichts wird so
heil gegessen, wie es gegrillt wird.
Wir missen leider sagen, nichts
wird gegrillt, wo es — nach einem
Brandunfall - richtig heiB war.
Unser ,Imbiss” wird in den nachs-
tenWochenund Monatenrenoviert
und schoner denn je wieder anden
Start gehen. Bis dahin dient uns
und euch ein mobiler Hendlwagen
als bestmogliche Alternative. Wir
bedanken uns jetzt schon fir eure
Treue und Unterstitzung. anz

Eppinger Str. 23, 74211 Leingar-
ten, Telefon: 07131 3995886,
Mail: leingarten@hendIcube.de,
www.hendlcube.de
Offnungszeiten:
-S5210.30-19.30 Uhr

-

Stadtmuseum

Rl e

An tber 20 Aktivstationen der Mit-
machausstellung ,Spurensuche
im Mittelalter” erleben Familien
und Kinder im Grundschulalter
eine spannende Reise in langst ver-
gangene Zeiten. Liebevollillus-
trierte Alltagsszenen lassen das
Lebenim Mittelalter lebendig wer-
den. Historische Zusammenhange
werden spielerisch und altersge-
recht vermittelt. Begehbare Bild-
szenen entfilhren Besucherin eine
bunte und faszinierende Welt. anz

UrbanstraBe 14

74172 Neckarsulm

Telefon: 07132 354642
stadtmuseum@neckarsulm.de
So & feiertags 14 — 17 Uhr. Fuhrun-
gen nach Anmeldung auch auBer-
halb der Offnungszeiten

?& O‘CO ﬁ

RO 3

WENN DIE KUCHE ZUM |
ABENTEUER WIRD. 3@\5

NECKARSU @

NECKARSU

Deutsches Zweirad-
und NSU-Museum

Eine der groBten Zweiradsamm-
lungen Deutschlands ist nicht nur
fur PS-Fans ein Erlebnis. Auf sechs
Etagen entdecken Besucher
anhand von 400 exklusiven
Exponaten, wie sich die Mobilitat
aufzwei Radernin den vergange-
nen 200 Jahren verandert hat. Die
aktuelle Sonderausstellung zeigt:
“Innovation. Wagemut. Transfor-
mation. - 150 JahreNSU".  anz

UrbanstraBe 9 - 11

74172 Neckarsulm
Telefon: 07132 35271
www.zweirad-museum.de

Di-So + Feiertag 10-17 Uhr

WdOim& S5 E

TRAUMHAUS GEFUNDEN AUF

Bimmostimme.de

© O Iinformiert bleiben auf Facebook und Instagram.

¢ NEUENSTADT N

Metzgerstadl
Sonnenwirt

GenieBen Sie ein paar schone
Stundeninunserem Stadl! Lassen
Sie sich mit Schweinshaxen, sau-
ren Nierle, Stadlsteak, Spargel-
Besentoast, bayerischem Krus-
tenbratenundvielem mehrkulina-
risch verwéhnen. Dazu schme-
cken Weine der WG Brackenheim
sowie Herbsthauser Biere vom
Fass - bei schonem Wetter auch
im Biergarten. anz

KurmainzstraBe 10/1

(Eingang BrunnenstraBe)
74196 Neuenstadt a.K.

Telefon: 06264 927788
www.metzgerstadl-sonnenwirt.
de

Offnungszeiten:
-Saab16 Uhr;
So & Feiertage ab 11 Uhr

Uber 2.000 private
und gewerbliche
Immobilien in der

Region!

Freizeit und Genuss 1 1
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PLATFORM *store by Toni Tanzer

Restaurant Goldene Sonne

Sie schatzen die franzosische und
handwerklich exzellente Ktiche?
Sie haben Lust auf faszinierende
Kombinationen? Sie wollendie viel-
faltigen Erzeugnisse unserer
Region neu kennenlernen, vom
Angus Rind bis zum Shiitake-Pilz?
In der Goldenen Sonne kénnen Sie
diesallesineinem gemdtlichen wie
ansprechend zeitgemaBen Setting
genieBen.

Seit Mai 2022 bereitet Kiichenchef
Heiner Bohnet im traditionsrei-
chen Neuensteiner Gasthof erfri-
schende Kompositionen. Jede
Woche gibt es ein neues Gourmet-
mend mit den aktuellen Erzeugnis-
sen ausgewahlter, vorrangig loka-
ler Produzenten, prasentiertinfinf
animierenden Gangen und belebt
von vielzahligen Krautern und BIu-

-

tenaus den eigenen Beeten. Som-
meliére und Gastgeberin Con-
stanza Piccolo hat passend dazu
einfacettenreiches Weinangebot
zusammengestellt, das deutschen
Riesling oder Pinot Noir ebenso fei-
ert wie Malbec aus ihrer argentini-
schen Heimat.

,Wir haben unsere hdchsten gas-
tronomischen Anspriiche miteiner
zeitgemalBen Leichtigkeit und
Gastfreundschaft verbunden.”
Kehren Sie bei uns ein und lassen
Sie sichverwohnen! Die kleine Pen-
sion der Goldenen Sonne bietet
zudem eine gemiitliche Ubernach-
tungsmaglichkeit mit hochwertig
ausgestatteten Zimmern. anz

Goldene Sonne

Vorstadt 2

74632 Neuenstein

Telefon: 07942 9290614
https://goldene-sonne.com

Offnungszeiten:

Di—Saab 18, Empfang bis 20 Uhr,
Reservierung telefonisch oder per
Mail an mail@goldene-sonne.com

=&

Hochwertiges Streetfood genieRen
und zugleich im Feinkostladen
neue Genusswelten fir zu Hause
entdecken? Toni Tanzer, Koch aus
der Sternegastronomie und Street-
foodprofi, macht das in Ohringen
moglich. Als Erweiterung zu sei-
nem Airstream-Foodtruck im
AuBenbereichdes O-Centers hater
im Inneren ein Foodtruck-Restau-
rant und einen Feinkostladenim
Industrial Style geschaffen. An der
Frischetheke finden Genussver-
liebte eine Auswahl an Kase und
Fleisch —immer mit Blick auf nach-
haltige Herstellung und artge-
rechte Tierhaltung. Das Fischange-
bot reicht vom Lachs auf Zedern-
holz tiber frischen Seeteufel bis hin
zum vorgegarten Pulpo. Auch die

Auswahl in den Regalen macht
Lust, sich etwas zu gonnen: feine
Ole, wilrzige Essige, fair gehandel-
ter und schonend gerdsteter Kaf-
fee, Rebsafte aus der Region, fri-
sche Pastavariationen, Kiwi-Likor
aus dem Kochertal. Toni Tanzer
pflegt und erweitert stetig sein
Genussnetzwerk.

O-Center, AustraBe 5

74613 Ohringen

Telefon: 07941 9691037
mail@platformstore.de
Offnungszeiten Foodtruck:
Di-Sall-19 Uhr
Offnungszeiten Feinkostladen:
Mo - Sa9.30 - 19 Uhr

(o -
- W

Wiirttemberger Hof

Der Wurttemberger Hof im Zen-
trum von Ohringen ist ein Tradi-
tionshaus mit Charme und
Geschichte. Von der langen
Geschichte erzahlen viele Details
aus vergangenen Tagen. Fiir den
Charme und die Offenheit sorgt ein
engagiertes Team, das dem Vier-
Sterne-Haus mit einem frischen
Konzept und neuen optischen
Akzenten eine Atmosphare ver-
leiht, die das Wohlftihlen leicht
macht. Fir jeden Gast und jeden
Anlass findet sich im Warttember-
ger Hof das passende Ambiente,
egal ob mit Familie, mit Freunden
oder Geschaftspartnern, seies
zum Fruhstick, zum Lunchiin der
Mittagspause oder abends zum
Tagesausklang an der Bar. Die Mit-
tagskarte mit wechselnden Gerich-
ten sowie das Mittagslunchange-
bot fiir 25 Euro — inklusive Wasser

1 2 Freizeit und Genuss

und Espresso —habenssich
bestens etabliert.

Kulinarische Entdeckungen ver-
sprechenwechselnde Aktionenaus
dem Veranstaltungskalender des
Wirttemberger Hofs: beispiels-
weise mit Spezialitaten der Herbst-
kiiche (2. Oktober bis 4. Novem-
ber), feinen Gansegerichten (3. bis
24. November), Advent- und Weih-
nachtsmends. Ein Highlight sind
auchindividuell buchbare Events
wie das BBQ, das Candle-Light-
Dinner und der Fondueabend.
Geschenkgutscheine kénnen
direktvor Ortoderonlineerstanden
werden.

Auchjetztim Spatsommer ist die
Terrasse des Hotel-Restaurantsein
Treffpunkt fur alle Generationen.
Das Innere des Hotel-Restaurants
verfuigt tiber einen hellen, offenen
und zeitlosen Stil sowie eine Spiel-

ecke fur die kleinen Gaste. Die
Raumlichkeiten, die fiir Tagungen
und Feiern aller Art gemietet wer-
den konnen, prasentierensichin
dezentem Weil und Naturfarben,
sodass jeder seiner Veranstaltung
selbst noch die persénliche

Note verleihen kann. Auchin der
Wintersaison haben private Feiern
ein ganz besonderes Flair. Bei-
spielsweise kann man auf der hei-
melig gestalteten Terrasse mit
einem heiBen Punsch starten,
bevor in einem der separaten
Raume weitergefeiert wird.
Aktuell findet im Warttemberger
Hof ein Umbau statt, nach dessen
Fertigstellung bis Ende dieses Jah-

res Gasten danninsgesamt 54 Zim-
mer fiir Ubernachtungen zur Verfi-
gung stehen werden. Der laufende
Betrieb wird durch die Umbauar-

beiten nicht beeintrachtigt. anz

Karlsvorstadt 4

74613 Ohringen

Telefon: 0794192000
info@wuerttemberger-hof.de
www.wuerttemberger-hof.de
Offnungszeiten Restaurant:
Mo -Sa9-23Uhr,

Sonntag Ruhetag,

warme Kiiche 11.30 — 14 Uhr
und17.30 - 21Uhr

N 2R O~ 4 [ ]
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Saigon

Wer die vietnamesische und japani-
scheKiicheliebt, istinder Ohringer
RathausstraBe im Saigon an der
richtigen Adresse. Die Familie
Nguyen betreibt hier seit Oktober
2021 ein Restaurant, das Abwechs-
lung in das kulinarische Angebot
der Stadtbringt. Eine Besonderheit
istauchdie groBe Auswahlan vege-
tarischen und veganen Gerichten.
Neben Hauptspeisen mit Meeres-
frichten, Lachs, Hihner- oder
Rindfleisch, finden sich Gerichte
mit viel frischem Gemuse, mitTofu
und Seitan. Die Auswahl reicht von
Vorspeisensuppen und Salaten
tiber Fingerfood und Hauptspeisen
bis hin zu einer kleinen Auswahl an
Desserts und einem Kindermenti.

Markthalle Obersulm

:

Regional, frisch und lecker. Die
MarkthalleinObersulmbietetjede
Menge Genuisse. Zum Frithsttick
kannmanauseinemreichhaltigen
Bufett-Angebot wahlen. Fur den
Mittagstisch bietet eine tippige
Speisekarte eine umfassende
Auswahl. An der Bar kann man
sich bei selbst gemachten Cock-
tails erfrischen. Sehr zu empfeh-
len sind auch die frisch gebacke-
nen Kuchen, die man im gemuitli-
chen Ambiente der Markthalle
besonders genieBenkann. anz

Léwensteiner StraBe 60,
74182 Obersulm
www.markthalle-obersulm.de

Offnungszeiten: So—Do9- 22 Uhr:
Fr&Sa9-24Uhr

mpaftEShY

Inhaber Van Hien Nguyen verfuigt
Uber jahrelange Erfahrungin der
Gastronomie und legt Wert darauf,
seine Gerichte ohne Geschmacks-
verstarker und Co. zuzubereiten.
Neben dem Gastraum mit rund 50
Platzen und der Terrasse (ca. 30
Platze), kann ein separater Raum
fur Feiern gebucht werden.  anz

RathausstraBe 31
74613 Ohringen
Telefon: 079419632593

Offnungzeiten:

Mo, Mi, Do, Fr, Sa & So
11.30-14.30 Uhrund 17 - 22 Uhr,
Dienstag Ruhetag

O 26 M.’
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Winzerstube Losch

Auf der gemdtlichen Weinterrasse
oder inder Weinstube werdenim
Herbstbesen fruchtige Apfel-
steaks, Ernteschnitzel, Zwiebelku-
chen und Kurbissuppe serviert.
Saftige Kirsch- und Zwetschgenku-
chen, Apfelsaft, Brande und Likore
aus Friichten vom eigenen Obsthof
erganzen das Angebot. Am 1.
Novemberfindetein Tagder offenen
Brennereien statt. Eréffnungistum
11 Uhr bei Familie Losch. anz

Adolzfurter StraBe 33
74626 Windischenbach
Telefon: 07941 602364

Offnungszeiten:

Vom 21. September bis

1. November ab 11 Uhr, Montag
Ruhetag

&'y D b

Wiesenkelter

In Verrenberg, umrahmt von
Reben, Wiesen und Wasser, liegt
das geschmackvoll renovierte, gut
400 Jahre alte Gebaude der Wie-
senkelter des renommierten Wein-
guts Furst Hohenlohe Oehringen.
Max Payerle ist Pachter und
Kiichenchefim Restaurant der
Wiesenkelter, das von Nicole Catte-
poel geleitet wird.

Wochentags ab 11.30 Uhr werden

OBERSULM {P PFEDELBACH (P PFEDELBACH N

Gasthof Seeklause

Am Buchhorner See gelegen, wer-
den frisch zubereitete regionale
Speisen, heimisches Wild, saison-
ale Spezialiaten, verschiedene Piz-
zen und vegetarische Gerichte
geboten. Auf der groBen Sonnen-
terrasse genieBen Sie Desserts,
Kaffee und hausgemachten
Kuchen. Fur Feiern aller Art steht
Ihnen unser Festsaal zur Verfu-
gung. Kegelbahn, Spielplatz, Gas-
tezimmer und Ferienwohnung
erganzen das Angebot. anz

Am Wasserturm 30
74629 Pfedelbach
Telefon: 07941960717

Offnungszeiten: Mi17 - 23 Uhr,
Do &Fr10-14.30 und 17 - 23 Uhr,
Sa&So010-23Uhr

= *p » & i AR

taglichvier Tagesessenangeboten.
Die Gaste genieBen gutbirgerliche
und saisonale Speisen. Wobei Max
Payerle groBen Wert auf regionale
Lieferanten und Erzeuger legt.
Zujedem Gericht bietet die Karte
auch eine Empfehlung fir den pas-
senden furstlichen Wein.

Im Restaurant finden inklusive
Galerie 120 Gaste Platz, auf der Ter-
rasse im Innenhof 80.

Die Wiesenkelter ist zugleich eine
wunderschéne Eventlocation und
kannfurprivate sowie Firmenfeiern
gebucht werden. AuBerdem kon-
nen die Gaste den Cateringservice
nutzen und sich ihr individuell
erstelltes Bufett an den gewiinsch-
ten Ort liefernlassen. anz

Wiesenkelter 1

74613 Ohringen-Verrenberg
Telefon: 07941989044
info@wiesenkelter.de
www.wiesenkelter.de
Offnungszeiten:

Warme Kiiche Di— S0 11.30 -
14 Uhr,17.30 - 20.30 Uhr

i
b sy
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Hotel-Restaurant
BiirgerStiible

Die Ktiche des Hotel-Restaurants
BurgerStuble bietet nicht nur
regionale und nationale Gerichte,
sondern auch kulinarische Aus-
fliige rund um den Globus. Saison-
ale Gerichte und verschiedene
Themenwochen runden das Ange-
bot ab. Im Herbst und Winter ste-
hen Gerichte mit einheimischem
Wild auf der Karte. anz

Ohringer Str.1,74629 Pfedelbach
Telefon: 079417022
www.buergerstueble-
pfedelbach.de
info@buergerstueble-
pfedelbach.de

Offnungszeiten: Mo- Fr11.30 -
14.30 Uhrund 17.30 - 23 Uhr,
Sal7.30-23Uhr, S011.30 - 22 Uhr

D& "D N = ik
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Sudhaus an der Kunsthalle Wiirth

Direkt gegentiber der Kunsthalle
Wiirth und nur wenige Minuten
vom Marktplatz entfernt, befindet
sich das historische, denkmalge-
schitzte und markante Gebaude.
Hausgebraute Biere, regionale
Speisen und verschiedene Friih-
stiicksangebote, das zeichnet das
Sudhaus an der Kunsthalle Warth
aus. In der Sommerzeit, bei scho-
nem Wetter, genie3t man auf der
Dachterrasse nicht nur frische
Gerichte oder das hausgebraute
Bier, sondern auch den einzigarti-
gen Ausblick tber die Altstadt von
Schwabisch Hall. Neben einem
gemitlichen Restaurant bietet das

| STUTTGART _

Sudhaus auch verschiedene
Tagungs- und Veranstaltungs-
raume flr Busgruppen, Familien-
feiern und Firmenevents an. Wir
freuenuns auf lhren Besuch! anz

Lange StraBe 35/1
74523 Schwabisch Hall
Telefon: 07919467270
info@sudhaus-sha.de
www.sudhaus-sha.de

Offnungszeiten:

Di-Sa9-22 Uhr, Sonn-und Feier-
tage 9 - 18 Uhr, Mo Ruhetag (auBer
an Feiertagen)

D *h D e dt w

Korperwelten — Am Puls der Zeit

Ab 27. Oktober 2023 prasentieren
Plastinator Dr. GunthervonHagens
und Kuratorin Dr. Angelina Whalley
ihre neueste Ausstellung ,Korper-
welten — Am Puls der Zeit" in Stutt-
gart in den Konigsbau Passagen.
Die Korperwelten waren bereits
2003 und 2016 zu Gast in Stuttgart
und sorgten fiir generationentber-
greifende Begeisterung bei den
Besuchern.

Nun kommt die weltweit erfolg-
reichste Anatomieschaumiteinem
neuen Thema zuriick. Die Ausstel-
lungsmacherin Dr. Angelina Whal-
ley zeigt den menschlichen Kérper
invielen Facetten und veranschau-
licht seine Verwundbarkeit, aber
auch sein enormes Potenzial ange-
sichts der Herausforderungen, die

1 4 Freizeit und Genuss

erim 21. Jahrhundert zu bewalti-
genhat.

.Die Ausstellung sollden Besucher
einladen, die dauerhafte Reiztber-
flutung des modernen Lebens und
ihre langfristigen Auswirkungen
auf Korper und Geist kritisch zu
hinterfragen.Ichmochte den Besu-
cher anregen, sich seiner Verant-
wortung fur seine eigene Gesund-
heit bewusst zu werden”, sagt die
Kuratorin. Uber Erlauterungen zur
Erndhrung, Bewegung oder Star-
kung des Immunsystems hinaus
zeigt siein ,Korperwelten®, wie ein
gesundes und langes Lebeninder
heutigen Zeit gelingenkann. anz

Konigsbau Passagen, Konig-
straBBe 26, 70173 Stuttgart
Offnungszeiten: Ab 27. Oktober
2023~ Nur fiir kurze Zeit!

Mo - Sa 10 - 20 Uhr sowie So & Fei-
ertage 10 — 18 Uhr (letzter Einlass
jeweils eine Stunde vor Schlie-
Bung). Alles rund um die Ausstel-
lung gibt's im Internet unter
www.koerperwelten.de
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Schenkenseebad Schwibisch Hall

Sport, SpaB und Entspannung: Das
Schenkenseebad in Schwabisch
Hall vereint all diese Punkte und ist
derideale Ort, um abzuschalten
und den Alltagsstress hinter sich zu
lassen. Ein Besuchim Saunapark
des Schenkenseebads lohnt sich
alle Male. Nicht zu Unrecht wurde
die Saunaanlage vom Deutschen
Sauna-Bund mit finf Sternen zur
Premiumsauna ausgezeichnet.
Aufeiner Flache von1500 Quadrat-
metern bietet die Saunalandschaft
ein unvergessliches Saunaerleb-
nis. Abkihlen kann man sich tiber
die unterschiedlichsten Dusen-,
Schwall-, Erlebnis- und Kiibeldu-
schen, Eis aus dem Eisbrunnen
oder im Tauchbecken.

Beim Saunieren ist die Regelma-

TALHEIM N

Bigkeit (sowohlim Winter als auch
im Sommer) von essenzieller Wich-
tigkeit. Viele Effekte stellen sich nur
dann ein, wenn man mindestens
ein Malin der Woche schwitzbadet.
Zusatzlichintensiviert das Saunie-
ren den Abtransport von Schla-
ckenstoffen. Der Wechsel von Kalte
und Hitze bringt zudem das Herz-
Kreislauf-Systemin Schwung. anz

SchenkenseestraBBe 76
74523 Schwabisch Hall
Telefon: 0791 401281
www.schenkenseebad.de

Offnungszeiten, Preise und Gut-
scheine gibt es online auf
www.schenkenseebad.de
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Ristorante Weitblick da Franco

Das italienische Restaurant Weit-
blick da Franco im Talheimer Hof
bietet Ihnenitalienisches Essenin
einem unvergleichbaren mediter-
ranen Ambiente — mit herrlicher
Aussicht auf Talheim und Flein.
Nebenhausgemachter Pastagibt's
im Ristorante Pizzas im echten
Holzofen. Dartiber hinaus sind den
Betreibern und Vollblutitalienern
Franco und Cristina frische Pro-
dukte zur Zubereitung der Gerichte
wie Pizza, Pasta, Salate, Fisch,
Steaks und Desserts sehr wichtig.
Auch bei besonderen Events wie
Geburtstagen, Taufen und Firmen-
feiern bietet das Restaurant das
perfekte Ambiente mit 120 Sitz-
platzenimInnen-und 60im AuBen-
bereich. Weiterhin stehen tiber 50
Parkplatze direkt am Restaurant
zur Verfuigung. Abgerundet wird

der Service durch das hauseigene
Catering.

Verlassen Sie flir besondere
Momente den Alltag und genieBen
Sie das mediterrane Ambiente mit
herrlicher Aussichtimitalienischen
Restaurant in Talheim. Einen Tisch
reservieren Sie ganz einfach durch
einen Anruf oder durch das Ausful-
len des Reservierungsformulars
auf der Webseite. anz

Talheimer Hof 2

74388 Talheim

Telefon: 071316359910
www.restaurant-weitblick.de
oder auf Facebook und Instagram

Offnungszeiten: Di - Fr11.30 -
14.30 Uhr; 17.30 - 22.30 Uhr
Sa& S011.30-22.30 Uhr
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Krimmers Backstub‘ — Echtes Backen

Ingmar und Tanja Krimmer und ihr
Team von Krimmers Backstub' set-
zen auf Echtes Backen ohne jegli-
che kiinstlichen Zusatze. Es wird
nachalten, teils aufwéndigen Ver-
fahren und Rezepturen gebacken.
So dauert es beispielsweise fast
zwei Tage, bis der Teig fur die aro-
matischen Bioland-Baguettes
seine richtige Reife erreicht hat.
Taglich wird ein hauseigener
Natursauerteig in Bioland-Qualitat
angesetzt. Viele Brote werden als
reine Sauerteigbrote ohne Back-
hefezusatz gebacken.
GroBtmagliche Transparenz ist fiir
Ingmar und Tanja Krimmer eine
Selbstverstandlichkeit, fir alle Pro-

H

NEINSBER

Waldkletterpark

GroBe und kleine Kletterer konnen
im Waldkletterpark Weinsberg ins-
gesamt zwolf Parcours erkunden
(zwei Einweisungsparcours, drei
leichte, drei mittlere und zwei
schwere Parcours sowie zwei Free-
fall-Ttrme). Die Parcours befinden
sich auf einer Héhe von vier bis
maximal 15 Metern. Fur Firmen,
Vereine und Schulklassen werden
seit2013im eigenen Teambuilding-
Bereich erlebnispadagogische

Programme angeboten.
Mehr Informationen gibt es auf der
Homepage. anz

Waldkletterpark Weinsberg
Auf dem Schemelsberg
74189 Weinsberg
www.waldkletterpark-
weinsberg.de

Wze

dukte sind im Laden ausfiihrliche
Produktinformationen mit Nahr-
werten, Allergenangaben etc. hin-
terlegt und kdnnen jederzeit einge-
sehenwerden.

Fur Ingmar Krimmer fangt die Qua-
litat der Backwaren schon weit
auBerhalb der Backstub’ und zwar
bei den Rohstoffen, an. Deshalb
setzteraufhochste QualitatimEin-
kauf. Das Biolandmehl liefert die
OBEG aus Schrozberg, Sonnenblu-
men- und Kiirbiskerne kommen
aus Suddeutschland beziehungs-

G WUSTENROT M

Gasthaus Waldhorn

Das historische Gasthaus im Wis-
tenroter Ortsteil Finsterrot bietetin
gemitlicher Atmosphére Platz zur
Einkehr sowie Raumlichkeiten fur
Familienfeiern (Sitzplatze: Gast-
raum 40, Nebenraum 34, AuBen-
bereich 24). Bei Ausfliiglern, Wan-
derern und Radfahrernist das
Waldhorn sehr beliebt. Denn die
Nahe zum Finsterroter See und
dem Dachsi-Naturerlebnispfad
machen es zur willkommenen
Einkehrstationinmittender reizvol-
len Umgebung des Schwabisch-
Frankischen Waldes. Das freundli-
che Team von Wolfgang Weber ser-
viert gutbuirgerliche Kiiche mit sai-
sonalen Gerichten. Zum typischen
Speiseangebot gehoren neben

§ ill._jjlhl;i;ﬁtgsihmtmgﬂn
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Die Okokiste
Hof Engelhardt
Dein Bio-Lieferservice

Die Okokiste Hof Engelhardt liefert
richtig gute Lebensmittel, die mit
viel Liebe und nach hochsten Bio-
Standards erzeugt wurden, direkt
an die Haustar. Mehr als 2500 Pro-
dukte stehenim modernen Online-
Shopzur Auswahl. Geliefert wirdim
Umkreis von rund 80 Kilometern
rund um Schwabisch Hall. Der Ein-
kauf wird dabei CO,-kompensiert
und weitestgehend unverpackt
geliefert. 100 Prozent Bio-Qualitat
mit der Gewissheit, sich und der
Umwelt etwas Gutes zutun! anz

weise aus Osterreich und Eier von
dem befreundeten Biolandhof auf
der Kleincomburg Schwabisch
Hall. anz

Hohenloher StraBBe 39
74547 Untermiinkheim
Telefon: 0791 8362

Offnungszeiten:
Di—Fr7-18 Uhr, Savon
7-=11Uhr auf Vorbestellung
(Bestellschluss Do 18 Uhr)

Schénenberg 2

74547 Untermiinkheim
Telefon: 07906 8035
oekokiste@hof-engelhardt.de
www.hof-engelhardt.de

LS

dem Wildbraten aus der Hirsch-
kalbskeule schwabischem Zwie-
belrostbraten sowie einem
Gemuse-Schupfnudelteller fur
Vegetarier auch saisonale Gerichte
wie zum Beispiel Gansebraten oder
im Fruhjahr leckerer Spargel.
Naturlich sind auch Spéatzle und
Knodel selbst gemacht — dennim
Waldhorn wird die Tradition in nun-
mehr fiinfter Generation gelebt.
Wer das leckere Essen auch zu
Hause genieBen mochte, kannsich
vom Waldhorn-Catering-Service
ab zehn Personen beliefern lassen:
individuell zusammengestelltundin
bewahrter Waldhorn-Qualitét. anz

Gasthaus Waldhorn

Alte StraBe 7

71543 Wiistenrot-Finsterrot
Telefon: 07945 2285
weber@waldhorn-finsterrot.de
www.waldhorn-finsterrot.de

Offnungszeiten: Mo, Do-Sall-14
undab17 Uhr, So & Feiertage:
durchgehend warme Kiiche.
Ruhetag: Di & Mi

*n i o i & AR
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..dalles, auBer gewohnlich!
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it groBer Leidenschaft und Erfahrung planen und
RIE- AT : 4 : o2 o
ﬂ:gjl‘&/“?:i%ﬂ” realisieren wir lhre Traumkiiche in bester Qualitat.

Lassen Sie sich in unserem auBergewohnlichen Kiichenstudio
von einer groBen Auswahl mit viel Liebe zum Detail inspirieren.

Planen Sie einen kompletten Kiichenumbau? Dann nutzen
Sie unseren Dorfer-360°-Service und testen Sie unsere
Dorfer-LiveBox®. Mehr unter www.kuechen-dorfer.de

KUCHENSTUDIO

Dorfer GmbH & Co. KG - Steinsfeldle 2 - 74613 Ohringen D o R F E R

Telefon: 07941 606360 -in kuechen-dorfer.de - -kuechen-dorfer.de % ;
i i pechenduEede pmecks s ...alles, aufder gewohnlich
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